
* Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch, Geflügelfleisch, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark 
erhöhen, insbesondere bei bestehenden gesundheitlichen Problemen. 

* Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk for foodborne illness, especially if you have certain medical conditions. 
 

MITTAGESSEN 
Dienstag, 09. September 2025 

Corner Brook / Neufundland / Kanada 
 

VORSPEISEN 
Ananas mit Virgin Piña Colada 

 
Thousand-Island-Schinken-Wrap 

 
SALAT 

Kürbis-Melonensalat mit Sojaflocken-Joghurt 
 

SUPPEN 
Kräftige Kalbfleisch-Nudelsuppe 

 
Rote Bohnensuppe mit Kümmel Croutons 

 
HAUPTGERICHTE 

Fisch-Blätterteigstrudel 
Ahornsirup-Pommery-Senfsauce, Spinat, Dillkartoffeln 

 
Rindersaftgulasch 

mit Würstchen, saurer Gurke und Spätzle 
 

„Aus der Mannschaftsküche“ 
Cornflakes-Hähnchenkeule mit Teriyaki-Mayonnaise und Bratreis 

 
DESSERTS 

Baileys-Nougat-Biskuit Trifle 
 

Gemischtes Eis, Früchte, Tropicana-Sauce, Schlagsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

GEDECK 
Butter, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Thousand-Island-Schinken-Wrap 

 
Kräftige Kalbfleisch-Nudelsuppe 

 
Fisch-Blätterteigstrudel 

Ahornsirup-Pommery-Senfsauce, Spinat, Dillkartoffeln 

 
Baileys-Nougat-Biskuit Trifle 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Kürbis-Melonensalat mit Sojaflocken-Joghurt 

 
Rote Bohnensuppe mit Kümmel Croutons 

 
Spirelli-Wirsing-Auflauf mit grüner Sauce und Rote-Bete-Salat 

 
Gemischtes Eis, Früchte, Tropicana-Sauce, Schlagsahne 

 
 
 

 WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Grüner Veltliner Zeitlos 
Weingut Paul / Österreich              

0,25l           € 6,50 

2019 Cuvée Zeitlos   
Weingut Paul / Österreich   

0,25l           € 6,50 
  

 

 


