
* Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch, Geflügelfleisch, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko von 
Lebensmittelerkrankungen stark erhöhen, besonders, wenn Sie unter bestimmten gesundheitlichen Problemen leiden. 

* Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk for foodborne illness, especially if you have certain medical conditions. 
 

ABENDESSEN 
Freitag, 12. September 2025 

Saguenay / Québec / Kanada 
 

VORSPEISEN 
Überbackenes Thunfisch Baguette & Pickles Dip 

 
3x Melone mit spanischem Jamonsa *Schinken 

 
SALAT 

Grüner Selleriesalat mit Matcha Granola 
 

SUPPEN 
Klare Rindfleisch-Kartoffelsuppe 

 
Grießsuppe mit Ingwer und Apfel 

 
HAUPTGERICHTE 

Rotbarschfilet in Eihülle 
Shrimps Sauce, Karotten-Erbsen Gemüse, Bratkartoffeln 

 
Kalbsbäckchen 

Rosmarinsauce, Orangen-Kürbis, Mohn-Polenta-Schnitte 
 

Spaghetti Bolognese mit Artischocken und Parmesan 
 

DESSERTS 
Mango Tarte Tatin & Malaga Eis 

 
Charlies Schwarzwälder-Kirsch 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Mozzarella-Knusper mit Pflaumen-Honig-Dip 

 
 

GEDECK 
     Butter, Brotauswahl 

 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Überbackenes Thunfisch-Baguette & Pickles Dip 

 
Klare Rindfleisch-Kartoffelsuppe 

 
Rosmarin-Kalbsbäckchen 

Calvados-Sauce, Schmorgemüse, Mohn-Polenta-Schnitte 

 
Charlies Schwarzwälder-Kirsch 

 
 

STRAMMER MAX 
Phoenix Brot mit *Schinkenspeck, *Spiegelei und Gewürzgurke 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Grüner Selleriesalat mit Matcha Granola 

 
Grießsuppe mit Ingwer und Apfel 

 
Spinat-Kaspressknödel mit Champagner-Sauerkraut 

 
Mango Tarte Tatin & Whisky-Sahne-Eis 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 Grauburgunder, Kabinet,   
Trocken Weingut Salwey 

Baden / Deutchland 12,5% Vol. 
0,75l          € 30,00 

 
2020 Kaapzicht Shiraz & Cabernet 

Sauvignon, Weingut Kaapzicht Estate 
Stellenbosch / Südafrika 14% Vol. 

  0,75l         € 28,40 

 


