
* Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch, Geflügelfleisch, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark 
erhöhen, insbesondere bei bestehenden gesundheitlichen Problemen. 

* Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk for foodborne illness, especially if you have certain medical conditions. 
 

MITTAGESSEN 
Sonntag, 14. September 2025  

Québec City / Québec / Kanada 
 

VORSPEISEN 
Ananas-Kokos-Vanille Smoothie 

 
Meeresfrüchte, Sprossen-Palmherzensalat, Wasabi Mayo 

 
SALAT 

MS Amadea Chef Salat 
 

SUPPEN 
Asia Hühnersuppe mit Reis 

 
Edelsüße Paprika-Sauerrahmsuppe mit Croutons 

 
HAUPTGERICHTE 

Barsch im Zucchinimantel mit Martini Bianco Sauce und Kartoffeln 
 

„Canadian Sunday Roast” 
Truthahnbraten mit Cranberry Sauce, Ahornsirupkarotten 

und Brot-Mais-Pudding  
 

„Aus der Mannschaftsküche“ 
Deftiger Kartoffel-Gemüse-Eintopf mit Eisbein und Würstchen 

 
DESSERTS 

Apfel-Marmorgugelhupf mit Zimtsahne 
 

Rum-Rosineneis, Pfirsich, Schoko-Spritzgebäck, Sahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

GEDECK 
Butter, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Meeresfrüchte, Sprossen-Palmherzensalat, Wasabi Mayo 

 
Asia Hühnersuppe mit Reis 

 
„Canadian Sunday Roast” 

Truthahnbraten mit Cranberry Sauce, Ahornsirupkarotten 
und Brot-Mais-Pudding 

 
Apfel-Marmorgugelhupf mit Zimtsahne 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Ananas-Kokos-Vanille Smoothie 

 
Edelsüße Paprika-Sauerrahmsuppe mit Croutons 

 
Käse Tortellini mit Pesto Genovese Sauce und Tomaten Chutney 

 
Rum-Rosineneis, Pfirsich, Schoko-Spritzgebäck, Sahne 

 
 
 

 WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 Klumpp  
Grauburgunder  

Baden / Deutschland  
0,25l           € 6,50 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 
0,25l           € 6,50 

 

 


