
* Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch, Geflügelfleisch, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark 
erhöhen, insbesondere bei bestehenden gesundheitlichen Problemen. 

* Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk for foodborne illness, especially if you have certain medical conditions. 
 

MITTAGESSEN 
Donnerstag, 18. September 2025  
Québec City / Québec / Kanada 

 
VORSPEISEN 

*Matjes-Kartoffel-Rote Bete Stipp 
 

„Pulled Chicken Salad“ 
Gezupfter Hähnchensalat mit Sellerie und Blue Cheese 

 
SALAT 

Gemischter Salat mit Estragon Dressing 
 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Dinkelnocken 

 
Weiße Bohnen Chowder mit Chili Flocken 

 
HAUPTGERICHTE 

Gedämpftes Schellfischfilet 
Weißweinsauce, Gemüsestreifen, Mandelreis 

 
„Canadian *Smokehouse” 

Super zarte Ochsenbrust, BBQ-Sauce, Maiskolben, Pommes 
 

„Rigatoni Quattro Formaggio” 
4 Käsesauce, Hackbällchen, Auberginen, getrocknete Tomaten 

 
DESSERTS 

St. Lawrence River Welle 
 

Gemischtes Eis, Fruchtgrütze, Karamellsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 
 

GEDECK 
Butter, Guacamole, Camenbert Obazta, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
*Matjes-Kartoffel-Rote Bete Stipp 

 
Kraftbrühe mit Dinkelnocken 

 
„Canadian *Smokehouse” 

Super zarte Ochsenbrust, BBQ-Sauce, Maiskolben, Pommes 

 
St. Lawrence River Welle 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gemischter Salat mit Estragon Dressing 

 
Weiße Bohnen Chowder mit Chili Flocken 

 
Geschmorte Möhrchen 

Frischkäsesauce, Kichererbsencreme & Leinsamenknusper 

 
Gemischtes Eis, Fruchtgrütze, Karamellsahne 

 
 

 WEINEMPFEHLUNG 
 

2022  Klumpp Grauburgunder 
 Baden / Deutschland  

0,25l           € 6,50 

2020 Covila Crianza Tempranillo 
Rioja / Spanien 

0,25l           € 6,50 

 

 


