
* Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch, Geflügelfleisch, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark 
erhöhen, insbesondere bei bestehenden gesundheitlichen Problemen. 

* Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk for foodborne illness, especially if you have certain medical conditions. 
 

MITTAGESSEN 
Donnerstag, 25. September 2025  
Newport / Rhode Island / USA 

 
VORSPEISEN 

Tropicana Römer-Käsesalat  
 

Mini-Frühlingsrollen mit Sesam-Wakame, Ingwer und Soja 
 

SALAT 
Karottensalat mit Früchten 

 
SUPPEN 

Gemüsekraftbrühe mit Erbsenreis und Eierflocken 
 

Oliven-Ricotta Suppe mit Röstbrot 
 

HAUPTGERICHTE 
Flunder Röllchen  

Dill-Schaumweinsauce, Schmorkohl, Salzkartoffeln 
 

Paprika-Rahmgulasch  
mit Schmorgemüse, mediterranem Reis und Ciabatta 

 
„Aus der Mannschaftsküche“ 

Maultaschen-Bergkäseauflauf mit grünem Salat 
 

DESSERTS 
Sunny Florida Limonenkuchen mit Baiser 

 
Rum-Rosineneis, Ananaskompott, Marzipansauce, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

GEDECK 
Butter, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Mini-Frühlingsrollen mit Sesam-Wakame, Ingwer und Soja 

 
Gemüsekraftbrühe mit Erbsenreis und Eierflocken 

 
Flunder Röllchen 

Dill-Schaumweinsauce, Schmorkohl, Salzkartoffeln 

 
Sunny Florida Limonenkuchen mit Baiser 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Tropicana Römer-Käsesalat 

 
Oliven-Ricotta Suppe mit Röstbrot 

 
Mujadra Reis-Linsenpfanne mit Gemüsespieß und Joghurt 

 
Rum-Rosineneis, Ananaskompott, Marzipansauce, Schlagsahne 

 
 
 

 WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Grüner Veltliner Zeitlos 
Weingut Paul / Österreich              

0,25l           € 6,50 

2019 Cuvée Zeitlos   
Weingut Paul / Österreich   

0,25l           € 6,50 

 

 


