
ABENDESSEN 
Sonntag, 05. Oktober 2025 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
Fischkutter Combo 

Lachsterrine, Shrimps Aspik, Räuchermakrele 
 

Blutwurst-Knusperrolle 
getrüffelter Jus, warmer Rotkohl-Preiselbeer Salat 

 
SALAT 

Gekochter Karotten-Selleriesalat 
 

SUPPEN 
Zwiebelsuppe mit Käse Toast 

 
Tomatencremesuppe 

 
HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Zackenbarschfilet 
Krustentiersauce, Kohlrabi, Safranrisotto 

 
Black Angus Rinderrücken Steak 

Pfeffersauce, Speck-Zwiebel Chutney, grüne Paprikaschoten, 
Hasselback Kartoffeln 

 
“Cannelloni Chili Con Carne” 

Frischkäsesauce, Pico de Gallo-Salsa 
 

DESSERTS 
Portugisische Pastei`s 

Milchküchlein mit Gewürz-Zitruskompott 
 

Mascarpone-Biskuit Trifle 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Parmesan, Saint Maure, Brie de France,Himbeer-Balsamico , Focaccia 

 
 

GEDECK 
Butter, Creme de Ratatouille, Tzatziki, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Fischkutter Combo 

Lachsterrine, Shrimps Aspik, Räuchermakrele 
 

Zwiebelsuppe Käse Toast 
 

Black Angus Rinderrücken Steak 
Pfeffersauce, Speck-Zwiebel Chutney, grüne Paprikaschoten, 

Hasselback Kartoffeln 
 

Portugisische Pastei`s 
Milchküchlein mit Gewürz-Zitruskompott 

 
 

AUS DER KALTEN KÜCHE 
Gemischte mediterrane Klassiker mit Kräuter-Ciabatta 

 
 

VEGETARISCHES MENU 
Gekochter Karotten-Selleriesalat 

 
Tomatencremesuppe 

 
Chinakohl-Bratreisroulade mit asiatischer Pilzsauce 

 
Mascarpone-Biskuit Trifle 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 UNEXPECTED Riesling, 
Q.b.A, Trocken Weingut 

Schloss Ortenberg, Baden, 12% Vol.                                      
0,75 l         € 37,80 

2020 Spätburgunder, Q.b.A, 
 Feinfruchtig Weingut Schloss Ortenberg, 

Baden 12.5% Vol. 
   0,75l         € 27,50 

 


