
ABENDESSEN 
Dienstag, 07. Oktober 2025 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
Wassermelone mit Feta Käse und Minze 

 
Kalbszungen-Gemüse Ragout Fin 

 
SALAT 

Gemischter Salat mit Trockenobst und Arabic-Dressing 
 

SUPPEN 
Hähnchenkraftbrühe mit kleinem Fleischstrudel 

 
Kopfsalatsuppe mit Pinienkerne 

 
HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Forellenfilet 
Safran-Zitronensauce, Dillgurken, Kartoffel-Mandelcreme 

 
Gebratene Kalbsleber 

Weinbrandssauce, gratinieter Blumenkohl, Kartoffel-Zwiebelstampf 
 

FRITZ Burger 
100% Angus Beef, Käse Sauce, Speck, Zwiebel Karamell, Pommes 

Cole Slaw Salat, Smokehouse Barbecue 
 

DESSERTS 
„Alles Mango” 

Mango Mousse Törtchen, Vanille - Mango Kompott, Meringue und 
Zitronensorbet 

 
Latte Macchiato Mousse 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Grana Padano, Bleu d´Auvergne, Brie, Pflaumensenf, Ciabatta 

GEDECK 
Butter, Chimichurri Dip, BBQ-Ranch Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Kalbszungen-Gemüse Ragout Fin 

 
Hähnchenkraftbrühe mit kleinem Fleischstrudel 

 
Gebratenes Forellenfilet 

Safran-Zitronensauce, Dillgurken, Kartoffel-Mandelcreme 

 
„Alles Mango” 

Mango Mousse Törtchen, Vanille - Mango Kompott, Meringue und 
Zitronensorbet 

 
 

HAUSMANNSKOST 
Vesperplatte 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gemischter Salat mit Trockenobst und Arabic-Dressing 

 
Kopfsalatsuppe mit Pinienkerne 

 
Pilzknödel mit Bergkäse-Taleggio Fonduta 

 
Latte Macchiato Mousse 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Alte Reben Grüner Veltliner  
Guglzipf Weingut Turmhof 

Kamptal / Österreich 12,5% Vol. 
0,75l          € 27,30 

2021 Stiegelmar Blauer  
Zweigelt Weingut Stiegelmar 

Burgenland / Österreich 12,5 % Vol.    
 0,75l         € 26,30 

 


