
ABENDESSEN 
Mittwoch, 08. Oktober 2025 

Portland (Weymouth) / England / Großbritannien 
 

VORSPEISEN 
Birnensalat mit Käse und karamellisierten Walnüssen 

 
Zwiebelkuchen mit Speck und Meerrettich-Schmand 

 
SALAT 

Gemischter Salat „Alles Grün“ 
 

SUPPEN 
Geflügelsuppe mit Sprossen, Bambus und Ei 

 
Getüffelte Kartoffelcremesuppe mit Croutons 

 
HAUPTGERICHTE 
Gebratener Butterfisch 

Togarashi Sauce, Chinakohl Kimchi, Klebreis 
 

Im Ganzen Gebratener Rinderrücken 
Sauce Bordelaise, Karotten-Erbsenstampf, Parmesankartoffel 

 
Schweinerücken im Pfannkuchenmantel 

Portweinsauce, geschmorter Kohl, Pistazien-Kartoffelcreme 
 

DESSERTS 
Mandarinen Crumble mit Baileys Eis und Butter Scotch 

 
Gewürz Pflaumen- Joghurt Parfait mit Mandel Krokant und Dunkler 

Schokoladen Ganache 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Bel Paese, Limburger, Bavaria Blu, Erdbeersauce, Vollkornbrot 

 
 

GEDECK 
Butter, Teriyaki Dip, Bruschetta Creme, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Zwiebelkuchen mit Speck und Meerrettich-Schmand 

 
Geflügelsuppe mit Sprossen, Bambus und Ei 

 
Im Ganzen Gebratener Rinderrücken 

Sauce Bordelaise, Karotten-Erbsenstampf, Parmesankartoffel 

 
Manderinen Crumble mit Baileys Eis und Butter Scotch 

 
 

STRAMMER MAX 
Schwarzbrot mit Schinkenspeck, Spiegelei und Gewürzgurke 

 
 

VEGETARISCH 
Gemischter Salat „Alles Grün“ 

 
Getrüffelte Kartoffelcremesuppe mit Croutons 

 
Käsespätzle mit Röstzwiebeln 

 
Gewürz Pflaumen- Joghurt Parfait mit Mandel Krokant und Dunkler 

Schokoladen Ganache 
 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Chardonnay “Gran Vina Sol” 
Weingut Miguel Torres Penedes 
Katalonien / Spanien 13,5% Vol. 

0,75l            € 26,30 

2018 Quinta Quietud, trocken 
Weingut Bodega de la Quinta Quietud 
Kastilien-Leoón / Spanien 14,5% Vol. 

0,75l         € 44,10 

 


