
ABENDESSEN 
Donnerstag, 09. Oktober 2025 

Auf See 
 

Vorspeisen 
Tuna Tatar mit Jakobsmuschel & Kaviar 

Bouillabaisse Crème Fraiche ~ Waffel 
 

Gebratenes Kalbs Carpaccio 
Artischockenherzen ~ Sardellen Aioli ~ Croutons 

 
Salat 

Römersalat ~ Mango-Chili Dressing 
 

Suppe 
Krustentier Bisque ~ Cocnag Sahne 

 
Sorbet 

Cassis ~ Champagner 
 

Hauptgerichte 
Lachs & Meeresfrüchte Samosa 

Hollandaise Oriental ~ Spargel ~ Sesam-Kartoffelpüree 
 

Getrüffeltes Rinderfilet & Garnele 
Portwein-Zwiebel~ Gemüse ~ Polenta Popover 

 
Desserts 

Eistorte „MS AMADEA“ mit Cognac-Beerengrütze 
 

Trüffel Brie ~ Landjäger Brösel ~ Ahornsirup ~ Walnussbrot 
 

Kleine Naschereien 
 

 
 

 

GEDECK 
Butter, Kräuter Dip, Latino Dip, Brotauswahl 

 
 

 

Vegetarisches Menü 
Gemüse-Kichererbsen Wrap ~ Zwiebel Ceviche ~ Linsenchips 

** 

 
Römersalat ~ Mango -Chili Dressing 

** 

 
Erdgemüse-Essenz ~ Backerbsen 

** 

 
Cassis ~ Champagner 

** 

 
Waldpilz Tarte Tartin 

Hollandaise Oriental ~ Spargel ~ Sesam-Kartoffelpüree 
** 

 
Eistorte „MS AMADEA“ mit Cognac-Beerengrütze 

** 

 
Kleine Naschereien 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

 2022 Wiener Gemischter  
Satz Nussberg Weingut Wieninger 

Wien 21. Bezirk Österreich 12,5% Vol. 
0,75l          € 41,00 

2018 Amarone Nectar Costasera Classico 
Weingut Masi Agricola Spa 

Valpolicella, Venetien / Italien 15% Vol. 
0,75l         € 62,00 

 


