
 FRANZÖSISCHES ABENDESSEN 
Samstag, 18. Oktober 2025 

Bordeaux / Frankreich 
 

VORSPEISEN 
Räucherfisch Mousseline 

mit Rote Bete und Zitronen Creme Fraiche 
 

Barbarie Entenbrust, Fenchel-Orangensalat, Cassis Sauce 
 

SALAT 
Gemischter Salat „Aurélie“ mit Baguette Crostini 

 
SUPPEN 

Zwiebelsuppe mit Käsecrouton 
 

Artischockencremesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Meerzungenfilet aus dem Atlantik 

Flusskrebs Schaum, Vichy Karotten, Zuckererbsen-Estragon Püree 
 

Charolais Rinderhüfte 
Dijon Senf Jus, Gemüse Sortiment, Kartoffel-Pistazien Gratin 

 
„Poulet Chasseur“ 

Poulardenbrust in Pilz-Kräutersauce, Schmortomaten, Safranreis 
 

DESSERTS 
„Variation vom Besten“ 

Profiteroles au Chocolat, Créme Bruleé, Baba au Rhum 
 

Gemischtes Eis „Viva la France“ 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„La Fromagerie” 
Bergkäse, Bleu d´Auvergne, Chaumes, Brie la Brique, 

Pflaumen-Feigen Marmelade, Brioche 
 
 
 

CUISINE FRANCAISE 
Die französische Küche galt seit der frühen Neuzeit als sehr 

einflussreiche Landesküche Europas. Die sogenannte haute cuisine 
entstand im 19. Jahrhundert und entwickelte sich zur französischen 

Nationalküche. Natürlich existieren auch in  
Frankreich verschiedene Regionalküchen, 

die auf unterschiedlichen Zutaten, Kombinationen und Zubereitungsarten 
basieren. Die französische Küche ist sowohl für ihre Qualität 

als auch ihre Vielseitigkeit weltberühmt. 
 

Das Essen ist in Frankreich ein wichtiger Bereich des täglichen Lebens 
und die Pflege der Küche ein unverzichtbarer  

Bestandteil der nationalen Kultur. 
Das „gastronomische Mahl der Franzosen“ wurde 2010 als 

immaterielles Kulturerbe von der UNESCO anerkannt. 
 

---------------- 
 

GEDECK 
Fleur de Sel Butter, Kräuter Gervais, Paprika Tapenade, Brotauswahl 

 
 

VEGETARISCHES MEN 
Gemischter Salat „Aurélie“ mit Baguette Crostini 

 
 Artischockencremesuppe 

 
Spargel-Pfannkuchen mit Kürbis Confit und Kräuter Crème fraiche 

 
„Variation vom Besten“ 

Profiteroles au Chocolat, Créme Bruleé, Baba au Rhum 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sauvignon Blanc, Sancerre,  
Trocken Domaine Michel Thomas 

Loire / Frankreich 13,5% Vol. 
 0,75l         € 35,70 

 
2022 Black Print Q.b.A. 

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Dorsa, 
Syrah, Blaufränkisch  

Weingut Markus Schneider 
Rheinpfalz / Deutschland 14% Vol. 

0,75l         € 33,60 
 


