
ABENDESSEN 
Mittwoch, 22. Oktober 2025 

Zeebrügge / Brügge / Belgien 
 

VORSPEISEN 
Tomaten Carpaccio mit Minze und Ziegenfrischkäse 

 
Königsmakrele Ceviche mit Mango und Misocreme 

 
SALAT 

Classic Caesar´s Palace Salad 
 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Sherry und Haselnußnocken  

 
Lauchcremesuppe mit Backpflaumen 

 
HAUPTGERICHTE 

Mittelmeer Zahnbrasse 
Creme de Ratatouille, Artischocken, Polentapudding 

 
Gebratene Ente (Brust & Keule) 

Bratensauce, Rotkohl, Bratapfel, Kartoffelkloß 
 

Käse-Tortellini „Dubarry“ 
Trüffel-Blumenkohlrahm, grüner Spargel, Schinken und Parmesan 

 
DESSERTS 

Gratinierte Erdbeeren mit Eiscreme 
 

Schokoladen-Kokos Creme Brulee 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Bel Paese, Limburger, Dana Blu, Erdbeersauce, Vollkornbrot 

 
 

 

GEDECK 
Butter, Teriyaki Dip, Bruschetta Creme, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Königsmakrele Ceviche mit Mango und Misocreme 

 
Kraftbrühe mit Sherry und Haselnußnocken 

 
Gebratene Ente (Brust & Keule) 

Bratensauce, Rotkohl, Bratapfel, Kartoffelkloß 

 
Gratinierte Erdbeeren mit Eiscreme 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Tomaten Carpaccio mit Minze und Ziegenfrischkäse 

 
Lauchcremesuppe mit Backpflaumen 

 
Spargel-Wok mit Palmherzen, Bambus und Sprossen 

 
Schokoladen-Kokos Creme Brulee 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 

2023 Vernaccia di San Gimignano 
Weingut Teruzzi & Outhod 

Toskana / Italien 12,5% Vol.  
0,75l         € 25,20 

2023 Tormaresca ‘Neprica’  
Primitivo IGT  

Weingut Masseria Maìme 
Apulien / Italien 14%Vol 

0,75l         € 26,30 
 


