
ABENDESSEN 
Donnerstag, 23. Oktober 2025 

IJmuiden / Amsterdam / Niederlande 
 

VORSPEISEN 
Pancetta-Forellenfilet 

warmer Zucchini-Bohnensalat, Harissa-Schmand 
 

Karamell-Ananas, BBQ-Kalbszunge, Popcorn 
 

SALAT 
Rettich-Radieschensalat mit Pumpernickel 

 
SUPPEN 

Vietnam Rindfleisch-Gemüse Pho 
 

Getrüffelte Berglinsensuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Wolfsbarschfilet 

Kräutersaitlinge, Frühlingszwiebeln, Gemüse-Graupen 
 

Schweinefilet im Blätterteig 
Englische Senfsauce, Romanesco, Thymiankartoffel 

 
„Butchers Faggots“ 

Kalbs-Hackbällchen in Zwiebelsauce, Buttererbsen, Kartoffelpüree 
 

DESSERTS 
Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Mangoeis 

 
Eierlikör-Brombeer Panna Cotta 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation” 

Irischer Hartkäse, Bleu d´Auvergne, Lingerot, Pflaumensenf, Ciabatta 
 

 

GEDECK 
Butter, Chimichurri Dip, Guacamole, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Pancetta-Forellenfilet 

warmer Zucchini-Bohnensalat, Harissa-Schmand 

 
Vietnam Rindfleisch-Gemüse Pho 

 
Schweinefilet im Blätterteig 

Englische Senfsauce, Romanesco, Thymiankartoffel 

 
Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Mangoeis 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Rettich-Radieschensalat mit Pumpernickel 

 
Getrüffelte Berglinsensuppe 

 
Spinat-Käse Börek mit Humus-Creme Fraiche und Hirtensalat 

 
Eierlikör-Brombeer Panna Cotta 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 

2023 Rings Riesling Q.b.A 
Weingut Rings GbR 

Pfalz / Deutschland 12% Vol. 
0,75l          € 27,90 

 
2021 Stiegelmar Blauer  

Zweigelt Weingut Stiegelmar 
Burgenland / Österreich 12,5 % Vol.    

 0,75l         € 26,30 
 


