
ABENDESSEN 
Montag, 03. November 2025 

San Sebastián / La Gomera / Spanien 
 

VORSPEISEN 
Pancetta-Forellenfilet 

warmer Zucchini-Bohnensalat, Harissa-Schmand 
 

Karamell-Ananas, BBQ-Kalbszunge, Popcorn 
 

SALAT 
Rettich-Radieschensalat mit Pumpernickel 

 
SUPPEN 

Vietnam Rindfleisch-Gemüse Pho 
 

Getrüffelte Berglinsensuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Viktoriabarschfilet 

Sternanis-Kokossauce, Wok Gemüse, Zitronengras Polenta 
 

Schweinefilet im Blätterteig 
Englische Senfsauce, Romanesco, Thymiankartoffel 

 
“Spaghetti y Conejo” 

Kaninchen in Tomatensauce, Salsa Verde Gemüse, Manchego Käse 
 

DESSERTS 
Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Joghurt-Honigeis 

 
Eierlikör-Brombeer Panna Cotta 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation” 

Bergkäse, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Baguette 
 

 
 

GEDECK 
Butter, Curry Butter, Florentina Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Pancetta-Forellenfilet 

warmer Zucchini-Bohnensalat, Harissa-Schmand 

 
Vietnam Rindfleisch-Gemüse Pho 

 
Schweinefilet im Blätterteig 

Englische Senfsauce, Romanesco, Thymiankartoffel 

 
Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Joghurt-Honigeis 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Rettich-Radieschensalat mit Pumpernickel 

 
Getrüffelte Berglinsensuppe 

 
Spinat-Käse Börek mit Humus-Creme Fraiche und Hirtensalat 

 
Eierlikör-Brombeer Panna Cotta 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 

2024 Scheurebe Gutswein, feinfruchtig 
Weingut Schloss Ortenberg 

Baden / Deutschland 10,5% Vol. 
0,75 l         € 27,50 

 
2023 Koonunga Hill, Shiraz,  

Cabernet Sauvignon                                           
Weingut Penfolds Koonunga Hill 

Südaustralien / Australien 14.5% Vol. 
0,75 l         € 26,30 

 


