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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Mittwoch, 05. November 2025
Las Palmas / Gran Canaria / Spanien

VORSPEISEN
Warme Rauchermakrele

mit Fenchel-Rohkost und Kartoffel-Vinaigrette

Portwein-Gefliigelleber ,,Vol au Vent* mit Pistazien-Sabayon

SALAT
Grillgemiise-Salat mit Leinsamen-Cracker

SUPPEN
Spanische Hithnersuppe mit Gemiise und Knoblauchchips

Bergkédsesuppe mit Brot Chips

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Lengfischfilet
Kokos-Orangensauce, Chiligemiise, Kurkuma-Reis

Balsamico-Rinderbackchen
Gremolata, Gemiisespiefichen, Schmorkartoffel-Stampf

BBQ Pulled Pork Burger
Pancetta Speck, Zwiebel-Karamell, Cole Slaw Salat,
Wedges, Blue Cheese Dip

DESSERTS
Crema Catalana mit Zitrusfriichten und Mandelhippe

Bienenstich im Glas
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation‘
Bel Paese, Limburger, Dana Blu, Erdbeersauce, Vollkornbrot
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AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Teriyaki Dip, Bruschetta Creme, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

Warme Rauchermakrele
mit Fenchel-Rohkost und Kartoffel-Vinaigrette

Spanische Hithnersuppe mit Gemiise und Knoblauchchips

Balsamico-Rinderbackchen
Gremolata, Gemiisespiefichen, Schmorkartoffel-Stampf

Crema Catalana mit Zitrusfriichten und Mandelhippe

VEGETARISCHES MENU
Grillgemiise-Salat mit Leinsamen-Cracker

Bergkasesuppe mit Brot Chips
Blumenkohl-Linsen Marsala mit Melone und Basmatireis

Bienenstich 1im Glas

WEINEMPFEHLUNG
2020 / 2023 Elsasser Riesling 2018 Chateau Beaujolais Villages AOC
Mis en Bouteille PAR F.E. Weingut Laboure — Roi
Trimbach, Ribeauville A Nuits Saint Georges
Elsass / Frankreich 13% Vol. Cote d'Or / Frankreich 12,5% Vol.
0,751 € 30,50 0,751 € 35,90

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



