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AMADEA

PHOENIX REISEN

QSpanisches-GialaA bendessen

Donnerstag, 06. November 2025
Arrecife / Lanzarote / Spanien

VORSPEISEN
,»Gambas el Diablo*
Garnelen in pikanter Sauce mit Kartoffel-Zitronencreme

,, Conejos con champinones*“
Kaninchen mit gebratenen Pilzen und Weintrauben

,,wEnsalada mixta*
Blattsalat mit Tomaten, Oliven, Paprika, Petersilie und Vinaigrette

SUPPE
,»30pa de ajo*
Hiihnerbrithe mit WeifSbrot, Safran, Knoblauch und Ei

SORBET
Granatapfel mit Sangria

HAUPTGERICHTE
,»Pescado Atun*
Gebratener Thunfisch, Gemiise ,,Pisto Mancha* Pignolienreis

,»Lomo Iberico Belotta*
Iberico Schweineriicken, Krauter-Mojo, Pimientos, ROstkartoffeln

DESSERTS
,»Profiteroles con Chocolate*

Schokoladen-Windbeutel im Schwarzkirsch-Stippchen

,» Espejo de silvestres*
Gesturzte Pfirsichcreme mit Vanillesauce

Frische Fruchte

Kasekrokette mit Zwiebelmarmelade und spanischem Brot
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GEDECK
Butter, Oliven Tapenade, Paprika Crema, Brotauswahl

VEGETARISCHES MENU
,» Tomates el Diablo*
Tomaten in pikanter Sauce mit Kartoffel-Zitronencreme

,,»Ensalada mixta*
Blattsalat mit Tomaten, Oliven, Paprika, Petersilie und Vinaigrette

,,Fabada asturiana”
Rote Bohnensuppe mit Habanero-Schmand

Sorbet
Granatapfel mit Sangria

,»Espinacas gratinate”
Uberbackener Spinat mit Rosinen, Pignolien und Schafskadse

,»Profiteroles con Chocolate*
Schokoladen-Windbeutel im Schwarzkirsch-Siippchen

WEINEMPFEHLUNG
2022 Kaitui Sauvignon 2018 Quinta Quitud
Blanc Fumé Q.b.A Tinta de Toro
Weingut Markus Schneider Weingut Bodega de la Quinta Quitud
Pfalz / Deutschland 13% Vol. Kastelien-Leoon / Spanien 14.5% Vol.
0,751 € 37,80 0,751 €44,10

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



