
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef. 
 

 
 
 

MITTAGESSEN 
Freitag, 07. November 2025 

Agadir / Marokko 
 

VORSPEISEN 
Kalter Gemüsepfannkuchen mit Erdnuss Dip 

 
MS Amadea Club Sandwich 

 
SALAT 

Gurkensalat mit Sumac und Feta Crumble 
 

SUPPEN 
Wurzelkraftbrühe mit Tomaten-Eierstich 

 
Kalbseinmachsuppe mit Salbeicroutons 

 
HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Schellfischfilet 
Muschel-Gemüseragout, krosser Speck, Salzkartoffeln 

 
Marokkanische Hähnchen Tajine 

Oliven-Artischocken-Gemüse, Zitronen-Couscous, Knoblauch-Naan 
 

„Aus der Mannschaftsküche“ 
Rindersaftgulasch mit Würstchen, Spiegelei, Kohlrabi und Spätzle 

 
DESSERTS 

Powidl-Dukatenbuchteln 
 

Erdbeereis, Erdbeeren, Pistazienkeks, Schlagsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 
 
 

 
 
 

GEDECK 
Butter, Knoblauchbutter, Senf-Honig Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
MS Amadea Club Sandwich 

 
Kalbseinmachsuppe mit Salbeicroutons 

 
Gebratenes Schellfischfilet 

Muschel-Gemüseragout, krosser Speck, Salzkartoffeln 

 
Powidl-Dukatenbuchteln 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Kalter Gemüsepfannkuchen mit Erdnuss Dip 

 
Wurzelkraftbrühe mit Tomaten-Eierstich 

 
Cremespinat mit Spiegeleiern und Bratkartoffeln 

 
Erdbeereis, Erdbeeren, Pistazienkeks, Schlagsahne 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022  Klumpp                          
Grauburgunder       

Baden / Deutschland                         
0,25l           € 6,50 

2021 Spätburgunder Rose 
Weingut Salwey 

Baden / Deutschland 
0,25l           € 6,50 

  
 

 


