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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Samstag, 08. November 2025
Auf See

VORSPEISEN
3x Grinschalmuscheln
Mango-Chili / Pico de Gallo / Avocado-Limette

Flammkuchen Iberico
Salsa Verde Schmand, Gemiise, Rohschinken

SALAT
Gerosteter Blumenkohlsalat mit Pinienkernen und Feta

SUPPEN
Scharfe Glasnudelsuppe

Mediterrane Gemiisecremesuppe
HAUPTGERICHTE
Seelachs mit Salamikruste

Frischkase-Pfeffersauce, Zitronengemiise, Gnocchi

Honig-Entenbrust
Grand Marnier Sauce, Wirsing, Kartoffel-Nussballchen

Spaghetti-Pancetta Pomodoro mit Antipasti

DESSERTS
Rote Gritze mit Baileys Eis und Sahne

Pflaumen-Tiramisu mit Espresso Eiscreme
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation“

Bel Paese, Dana Blu, Prefere Tradition, Birnensenf, Kiirbiskernbrot

2023 Sileni Cellar Selection
Sauvignon Blanc, Weingut Sileni
Marlborough / Neuseeland 12,0% Vol
0,751 € 25,20 0,751 € 25,20

SR

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK

Butter, Estragon-Zitronen Aufstrich, BBQ-Ranch Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
3x Griinschalmuscheln
Mango-Chili / Pico de Gallo / Avocado-Limette

Scharfe Glasnudelsuppe

Honig-Entenbrust
Grand Marnier Sauce, Wirsing, Kartoffel-Nussballchen

Rote Gritze mit Baileys Eis und Sahne

VEGETARISCHES MENU
Gerosteter Blumenkohlsalat mit Pinienkernen und Feta

Mediterrane Gemiisecremesuppe

Gefiillte Ofenkartoffel mit Maisgemiise, Kdse und Knoblauchsauce

Pflaumen-Tiramisu mit Espresso Eiscreme

WEINEMPFEHLUNG

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b. A
Weingut Winzergen, Herxheim
Pfalz / Deutschland 13.5% Vol.



