
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef. 
 

 
 
 

MITTAGESSEN 
Sonntag, 09. November 2025 

Lissabon / Portugal 
 

VORSPEISEN 
Campari-Orangen mit Bavaria Blu und Blätterteig 

 
Reuben Panini mit Senf Dip und Pickles 

 
SALAT 

Gemischter Salat mit American Cocktail Dressing 
 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Lauch und Mohnnocken 

 
Couscous Suppe mit Tomatenpesto 

 
HAUPTGERICHTE 

Gedämpftes Forellenfilet 
Rieslingsauce, Butterkarotten, Safranreis 

 
„UNSER SONNTAGSBRATEN“ 

Krustenbraten auf portugiesische Art, mit Knoblauch-Pfeffersauce,  
Zitronengemüse und Schmorkartoffeln 

 
„Penne Pasta a la Chef” 

Tomaten-Sahnesauce, Grünschalmuscheln, Garnelen, Erbsen 
 

DESSERTS 
Marmorguglhupf mit Walnusseis und Sahne 

 
Eisbecher „Mango Mania“ 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

 
 
 

GEDECK 
Butter, Sardellenbutter, Arrabiatta Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Reuben Panini mit Senf Dip und Pickles 

 
Kraftbrühe mit Lauch und Mohnnocken 

 
„UNSER SONNTAGSBRATEN“ 

Krustenbraten auf portugiesische Art, mit Knoblauch-Pfeffersauce,  
Zitronengemüse und Schmorkartoffeln 

 
Marmorguglhupf mit Walnusseis und Sahne 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Campari-Orangen mit Bavaria Blu und Blätterteig 

 
Couscous Suppe mit Tomatenpesto 

 
Gefüllte Paprika mit Kichererbsen und Ziegenkäse 

 
Eisbecher „Mango Mania“ 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Liebling 
Cuvee Q.b.A. 
Deutschland 

0,25l           € 6,50 

2019 Cuvée „Zeitlos“                      
Weingut Paul 

Österreich                        
0,25l           € 6,50 

  
 

 


