
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  
 

ABENDESSEN 
Montag, 10. November 2025 
Leixões / Porto / Portugal 

 
VORSPEISEN 

Fisch-Ceviche mit Soja-Sesam Dip und Crostini 
 

Geflügel Empanada 
mit Chimichurri Dip und Süßkartoffelcreme 

 
SALAT 

Gerösteter Kürbissalat mit Ziegenkäse 
 

SUPPEN 
Italienische Weißbrotsuppe 

 
Artischockencremesuppe 

 
HAUPTGERICHTE 
Bonito Makrelenfilet 

Sweet Chili Sauce, Chinakohl, gebratener Bali Reis 
 

Schweinefilet Schnitzel 
Sauce Hollandaise, weißer Spargel, kleine Kartoffeln 

 
Putenbrust Rollbraten 

Champignonsauce, Antipasti Gemüse, Bandnudeln 
 

DESSERTS 
Weißer Schokoladen-Fudge mit Grand Marnier-Aprikosen 

 
Birne Helene Eis, Feigen, Mandelkeks, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Grana Padano, Bleu d´Auvergne, Lingerot, Pflaumensenf, Ciabatta 
 

GEDECK 
Butter, Basilikum-Frischkäse, Paprika-Quark Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Fisch-Ceviche mit Soja-Sesam Dip und Crostini 

 
Italienische Weißbrotsuppe 

 
Schweinefilet Schnitzel 

Sauce Hollandaise, weißer Spargel, kleine Kartoffeln 

 
Weißer Schokoladen-Fudge mit Grand Marnier-Aprikosen 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gerösteter Kürbissalat mit Ziegenkäse 

 
Artischockencremesuppe 

 
Gebackene Tomate mit Zucchinisalat und Aioli 

 
Birne Helene Eis, Feigen, Mandelkeks, Schlagsahne 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 

2023 Rings Riesling Q.b.A 
Weingut Rings GbR 

Pfalz / Deutschland 12% Vol. 
0,75l          € 27,90 

 
2022 Black Print Q.b.A. 

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet 
Dorsa, Syrah, Blaufränkisch  
Weingut Markus Schneider 

Rheinpfalz / Deutschland 14% Vol. 
0,75l         € 33,60 

 


