
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef. 
 

 
 
 

MITTAGESSEN 
Mittwoch, 12. November 2025 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
Bismarck Hering Bruschetta, Rote Bete, Senf-Honig Dip 

 
Eisbeinsalat mit Kartoffel-Radieschen Vinaigrette 

 
SALAT 

Orientalischer Gemüsesalat mit Minze  
 

SUPPEN 
Nudelsuppe mit Fleisch und Gemüse 

 
Petersilienwurzelsuppe mit Walnusspesto 

 
HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Steinbeisserfilet 
 Curry-Ananassauce, Orangen-Gemüse, Klebreis 

 
Geschmorte Rinderroulade 

Burgundersauce, Thymian-Gemüse, Schupfnudeln 
 

Amadea Crispy Fried Chicken 
Super knuspriges Hähnchen, Eisbergsalat, Aprikosen Dip, Nuggets 

 
DESSERTS 

Mohn-Grießflammerie mit Johannisbeeren 
 

Bananensplit 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 
 

 
 
 

GEDECK 
Butter, Knoblauchbutter, Avocado-Chili Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Bismarck Hering Bruschetta, Rote Bete, Senf-Honig Dip 

 
Nudelsuppe mit Fleisch und Gemüse 

 
Geschmorte Rinderroulade 

Burgundersauce, Thymian-Gemüse, Schupfnudeln 
 

Bananensplit 
 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Orientalischer Gemüsesalat mit Minze 

 
Petersilienwurzelsuppe mit Walnusspesto 

 
„Pasta all` arrabiatta” 

Rigatoni mit scharfer Tomatensauce, Oliven und Grana Padano 
 

Mohn-Grießflammerie mit Johannisbeeren 
 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Grüner Veltliner Zeitlos    
Weingut Paul 

Österreich                     
0,25l           € 6,50 

2021 Spätburgunder Rose 
Weingut Salwey 

Baden / Deutschland 
0,25l           € 6,50 

  
 

 


