
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef. 
 

 
 
 

MITTAGESSEN 
Freitag, 14. November 2025 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
Matjes „Hausfrauen-Art“ mit Knäckebrot 

 
Pulled Pork Wrap mit Cajun Gewürz Dip 

 
SALAT 

Eisbergsalat mit Parmesan Dressing und Popcorn 
 

SUPPEN 
Gemüsekraftbrühe mit Salbeischöberl 

 
Geflügelcremesuppe mit Knuspergebäck 

 
HAUPTGERICHTE 

Soja Flocken-Zackenbarschfilet 
Togarashi Sauce, Wok Gemüse, Filipino Bratreis 

 
Zwiebel-Schmorbraten 

Rotweinsauce, grüne Bohnen-Speck Bündchen, Butterspätzle 
 

„Aus der Mannschaftsküche“  
Kalbsleber & Nierchen in Senf-Essigsauce mit Romanesco, Birne  

und Kartoffelstampf 
 

DESSERTS 
Mohnkuchen mit Waldbeeren und Vanilleeis 

 
Gemischtes Eis, Dörrobst, Granatapfelsauce, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 
 

 
 
 

GEDECK 
Butter, Safran Aioli, Camembert Obatzda, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Matjes „Hausfrauen-Art“ mit Knäckebrot 

 
Geflügelcremesuppe mit Knuspergebäck 

 
Zwiebel-Schmorbraten 

Rotweinsauce, grüne Bohnen-Speck Bündchen, Butterspätzle 

 
Mohnkuchen mit Waldbeeren und Vanilleeis 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Eisbergsalat mit Parmesan Dressing und Popcorn 

 
Gemüsekraftbrühe mit Salbeischöberl 

 
Farfalle mit Auberginensugo und geriebenem Grana Padano 

 
Gemischtes Eis, Dörrobst, Granatapfelsauce, Schlagsahne 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sauvignon Blanc              
Weingut Herxheim / am Berg 

0,25l           € 6,50 

2019 Cuvée „Zeitlos“                      
Weingut Paul / Österreich                        

0,25l           € 6,50 

  
 

 


