
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

ABENDESSEN 

Montag, 24. November 2025 

Puerto de la Estaca / El Hierro / Spanien 
 

VORSPEISEN 
Tomaten Carpaccio mit Minze und Ziegenfrischkäse 

 
Lachs-Avocado Tatar mit Zitronencreme und Brioche-Crostini 

 
SALAT 

Classic Caesar´s Palace Salad 

 
SUPPEN 

Kraftbrühe mit Sherry und Haselnußnocken  

 
Lauchcremesuppe mit Backpflaumen 

 
HAUPTGERICHTE 

Mittelmeer Zahnbrasse 
Creme de Ratatouille, Artischocken, Polentapudding 

 
Schweinefilet Medaillons  

Pfefferrahmsauce, Mandelbrokkoli, Duchesse Kartoffeln 

 
„Gnocchi a la Chef I Made” 

Kalbsbällchen in Bravas Sauce mit Kräuter-Kürbis und Knoblauch-Crunch 

 
DESSERTS 

Gratinierte Erdbeeren mit Eiscreme 

 
Schokoladen-Kokos Creme Brulee 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Bergkäse, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Baguette 
 

 

GEDECK 
Butter, Curry Butter, Florentina Dip, Brotauswahl 

 
 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Lachs-Avocado Tatar mit Zitronencreme und Brioche-Crostini 

 
Kraftbrühe mit Sherry und Haselnußnocken 

 
Schweinefilet Medaillons 

Pfefferrahmsauce, Mandelbrokkoli, Duchesse Kartoffeln 

 
Gratinierte Erdbeeren mit Eiscreme 

 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Tomaten Carpaccio mit Minze und Ziegenfrischkäse 

 
Lauchcremesuppe mit Backpflaumen 

 
Spargel-Wok mit Palmherzen, Bambus und Sprossen 

 
Schokoladen-Kokos Creme Brulee 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Unexpected Riesling Q.b.A,                                                

Weingut Schloss Ortenberg 

Baden / Deutschland 12% Vol.  

0,75l          € 37,80 

 

2018 Ihringer Spätburgunder 

Weingut Dr. Heger, trocken 

Baden / Deutschland 13,5% Vol. 

 0,75l         € 38,90 

 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


