
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef. 

 

 

 

 

MITTAGESSEN 

Mittwoch, 26. November 2025 

Santa Cruz / Teneriffa / Spanien 

 
VORSPEISEN 

Kalter Gemüsepfannkuchen mit Erdnuss Dip 
 

MS Amadea Club Sandwich 

 

SALAT 
Gazpacho Sommersalat 

 

SUPPEN 
Wurzelkraftbrühe mit Tomaten-Eierstich 

 
Kalbseinmachsuppe mit Salbeicroutons 

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Schellfischfilet 

Muschel-Gemüseragout, krosser Speck, Salzkartoffeln 
 

“Estofado de Carne” 
Spanisches Rinderragout mit Erbsen, rote Bohnen-Reis 

 und Knoblauchbrot 
 

„Aus der Mannschaftsküche“ 
Cornflakes-Knusper Putenstreifen 

Karotten Slaw Salat, Cocktail Sauce, Pommes Frites 

 

DESSERTS 
„Torta de Santiago“ 

Mandelkuchen, Orangensauce, Malaga Eis 

 
Erdbeereis, Erdbeeren, Pistazienkeks, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

 

 

GEDECK 
Butter, Zwiebel Schmalz, Liptauer Aufstrich, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
MS Amadea Club Sandwich 

 
Kalbseinmachsuppe mit Salbeicroutons 

 
Gebratenes Schellfischfilet 

Muschel-Gemüseragout, krosser Speck, Salzkartoffeln 

 
„Torta de Santiago“ 

Mandelkuchen, Orangensauce, Malaga Eis 
 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Kalter Gemüsepfannkuchen mit Erdnuss Dip 

 
Wurzelkraftbrühe mit Tomaten-Eierstich 

 
Cremespinat mit Spiegeleiern und Bratkartoffeln 

 
Erdbeereis, Erdbeeren, Pistazienkeks, Schlagsahne 

 
 

 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Grüner Veltliner Zeitlos   

Weingut Paul / Österreich                    
0,25l       6,50 € 

2019 Cuvée „Zeitlos“                      

Weingut Paul /Österreich                        
0,25l       6,50 € 

    

      
 

 


