
 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef. 

 

 

 

 

MITTAGESSEN 

Donnerstag, 27. November 2025 

Las Palmas / Gran Canaria / Spanien 

 
VORSPEISEN 

Ananas mit Pina Colada-Sabayon 

 
Butterfisch Ceviche mit Tomaten und Pita Chips 

 
SALAT 

Paprika-Melonensalat mit Haferkleie-Joghurt 

 
SUPPEN 

Scharfe Glasnudelsuppe 

 
Kohlsuppe mit Kidney Bohnen 

 
HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Kabeljaufilet 
Safrito Sauce, katalanischer Spinat, Zitronenreis 

 
Gebackene Hähnchenkeule 

Kürbiskern-Remoulade, Tomaten-Kapern Relish, Polenta Krapfen 

 
Gekochte Kalbszunge 

Madeirasauce, Möhrchen, Erbsenmus, Kartoffeln 

 
DESSERTS 

Baileys-Nougat-Biskuit Trifle 

 
Gemischtes Eis, Früchte, Tropicana Sauce, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

GEDECK 
Butter, Safran Aioli, Camembert Obatzda, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Butterfisch Ceviche mit Tomaten und Pita Chips 

 
Scharfe Glasnudelsuppe 

 
Gebackene Hähnchenkeule 

Kürbiskern-Remoulade, Tomaten-Kapern Relish, Polenta Krapfen 

 
Baileys-Nougat-Biskuit Trifle 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Paprika-Melonensalat mit Haferkleie-Joghurt 

 
Kohlsuppe mit Kidney Bohnen 

 
Zucchini Piccata Milanese mit Basilikum-Spaghetti 

 
Gemischtes Eis, Früchte, Tropicana Sauce, Schlagsahne 

 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Liebling 
Cuvee Q.b.A. 
Deutschland 

0,25l       6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l       6,50 € 

    

      
 

 


