AMADEA

PHOQENIX REISEN

MITTAGESSEN
Samstag, 6. Dezember 2025
Auf See

VORSPEISEN
Zitrusfrucht mit Granatapfeljoghurt

Calamari Fritti mit Tomatem Salat und Aioli

SALAT
Eisbergsalat mit Buffalo Dressing und Popcorn

SUPPEN
Hithnersuppe mit Gemiise und Eierflocken

Karamelisierte Selleriecremesuppe

HAUPTGERICHTE
Soja-Zackenbarschfilet
Teriyaki-Sauce, Wok-Gemiise, Knoblauchreis

Hithnchen Ragout
Krautersauerrahm, gerostete Pilze, Brokkoli, Dauphine Kartoffel

,,Aus der Mannschaftskiiche*

Feta Kase-Frikadelle, Bratensauce, Gemiise, Kartoffel-Zwiebelpiiree

DESSERTS
Nougat-Windbeutel, Bananeneis, gebrannte Mandeln, Sahne

Irish Whiskey & Cream Eiskaffee
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, schwarze Oliven Creme, Sesam-Ingwer Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Calamari Fritti mit Tomatem Salat und Aioli

Hithnersuppe mit Gemiise und Eierflocken

Hithnchen Ragout
Krautersauerrahm, gerdstete Pilze, Brokkoli, Dauphine Kartoffel

Nougat-Windbeutel, Bananeneis, gebrannte Mandeln, Sahne

VEGETARISCHES MENU
Zitrusfrucht mit Granatapfeljoghurt

Karamelisierte Selleriecremesuppe
Kirbiswaffel mit Petersilien-Frischkise und Paprikasalat

Irish Whiskey & Cream Eiskaffee

WEINEMPFEHLUNG
2023 Sauvignon Blanc 2019 Cuvee ,,Zeitlos*
Weingut Herxheim / am Berg Weingut Paul / Osterreich
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



