SR

AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Mittwoch, 10. Dezember 2025
Aalborg / Danemark

VORSPEISEN
Baltik Raucheraal mit Weinaspik und Gemiisetatar

Truthahnragout im Bldtterteig-Pastetchen

SALAT
Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette

SUPPEN
Kraftbrihe mit Maultaschenscheiben

Karotten-Paprikasuppe mit Salbeisahne

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Butterfischfilet
Arabic Gewlirzsauce, Gemiise, Couscous-Knusperrolle

Gebratene Ente (Brust & Keule)
Bratensauce, Rotkohl, Bratapfel, Kartoffelklof3

Spaghetti Carbonara “French Style”
mit Baguette Salami, Champignons und Bleu d”Auvergne

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Teriyaki Dip, Bruschetta Creme, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Baltik Rducheraal mit Weinaspik und Gemaiisetatar

Kraftbrithe mit Maultaschenscheiben

Gebratene Ente (Brust & Keule)
Bratensauce, Rotkohl, Bratapfel, Kartoffelklof3

Robertas weihnachtliches Crépe Suzette

VEGETARISCHES MENU
Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette

Karotten-Paprikasuppe mit Salbeisahne

,,Pytt 1 Panna“
Skandinavische Kartoffel-Gemiisepfanne mit Spiegelei

Jubildums Aquavit Eiskaffee

DESSERTS
Robertas weihnachtliches Crépe Suzette
WEINEMPFEHLUNG
Jubildaums Aquavit Eiskaffee
2020 / 2023 Elsasser Riesling 2018 Chateau Beaujolais Villages AOC
Frisch geschnittenes Obst Mis en Bouteille PAR F.E. Weingut Laboure — Roi
Trimbach, Ribeauville A Nuits Saint Georges
, Kasevariation“ Elsass / Frankreich 13% Vol. Cote d'Or / Frankreich 12,5% Vol.

Bel Paese, Limburger, Dana Blu, Erdbeersauce, Vollkornbrot 0,751 € 30,50 0,751 € 35,90

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



