
 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef. 

 

 

 

MITTAGESSEN 

Samstag, 27. Dezember 2025 

Cádiz / Spanien 

 
VORSPEISEN 

Wassermelone mit Hirtenkäse 

 
Serrano Schinken Monte Cristo Sandwich 

 
SALAT 

Spanischer Bohnen-Paprika-Maissalat 

 
SUPPEN 

Minestrone mit Graupen 

 
Zitronengras-Kräutercremesuppe 

 
HAUPTGERICHTE 

„Sopa de Pescado Canaria“ 
Kanarische Fischsuppe mit Gemüse, Salsa Verde und Brot 

 
Hähnchenkeule in Weißwein  

mit Silberzwiebeln, Speck, Croutons und Gemüsenudeln 

 
Schweinefleisch-Gyros 

mit Tzatziki, griechischem Bauernsalat und Kartoffelspalten 

 
DESSERTS 

Vanille-Nougat Knusperpudding 

 
„Eisbecher Banana Joe“ 

Bananeneis, Bananensalat, Schokosauce, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

GEDECK 
Butter, schwarze Oliven Creme, Sesam-Ingwer Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Serrano Schinken Monte Cristo Sandwich 

 
Minestrone mit Graupen 

 
„Sopa de Pescado Canaria“ 

Kanarische Fischsuppe mit Gemüse, Salsa Verde und Brot 

 
Vanille-Nougat Knusperpudding 

 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Spanischer Bohnen-Paprika-Maissalat 

 
Zitronengras-Kräutercremesuppe 

 
Spinat-Käse Empenada mit Humus-Creme Fraiche und Tabouleh Salat 

 
„Eisbecher Banana Joe“ 

Bananeneis, Bananensalat, Schokosauce, Schlagsahne 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sommerliebe                             
Weingut Herxheim / Phalz              

0,25l       6,50 € 

2023 Spätburgunder                          
Weingut Herxheim / Phalz            

0,25l       6,50 € 

    

      
 

 


