
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

Gala-Abendessen  

Montag, 05. Januar 2026 

Auf See 
 

Vorspeisen 
Meeresfrüchte Knusper Bällchen  

Karotten-Zitrus Hummus ~ Rettich Gado Gado ~ Wasabi-Soja Dip 

 
Gebratenes Rentier Carpaccio  

Grüne Crème Fraiche ~ Fenchel ~ Grapefruit  

 

Salat 
Eisbergsalat ~ Gorgonzola ~ Aprikosen-Mandeldressing 

 

Suppe 
Zwiebelsuppe mit Bergkäse Toast 

 

Sorbet 
Himbeere ~ Minze ~ Gin Fizz  

 

 Hauptgerichte 
Lachsforellen-Meerzungen Rolle  

Schaumwein-Kaviar Sauce ~ Brokkoli ~ Bulgur Muffin 

 
Rinderfilet & Foie Gras 

Shiitake Pilz Jus ~ Paprika Lollipop ~ getrüffeltes Kartoffelgratin 

 

Desserts 
Pure Caribe Schoko Traum 

Mango-Eiscreme ~ Schwarzkirschen-Baiser 

 
Taleggio-Ananas Tart Tartin ~ Granatapfel Balsamico Lack 

 
Kleine Naschereien 

 

Gedeck 
Butter ~ Tikka Masala Butter ~ Florentina Dip ~ Brotauswahl 

 
 
 

Vegetarisches Menü 
Auberginen-Bambus Knusper 

Karotten-Zitrus Hummus ~ Rettich Gado Gado ~ Wasabi-Soja Dip 
** 
 

Eisbergsalat ~ Gorgonzola ~ Aprikosen-Mandeldressing 

** 
 

Kreolische Gewürzwunder Suppe 

** 
 

Himbeere ~ Minze ~ Gin Fizz 

** 

 
 Schafkäse-Falafel ~ Raz el Hanout Gewürzsauce ~ Safrangemüse 

** 

 
Pure Caribe Schoko Traum 

Mango-Eiscreme ~ Schwarzkirschen-Baiser 
** 

 

Kleine Naschereien 
 

 
 

Weinempfehlung 
 

2023 Sauvignon Blanc 

Hole in the Water  
Weingut Konrad Marborough 

Neuseeland 12,5% Vol.  

0,75l          € 27,30 

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A. 

Weingut Winzergen 
Baden / Deutschland 13.5% Vol. 

0,75l         € 25,20 

 


