AMADEA

PHOQENIX REISEN

MITTAGESSEN
Mittwoch, 07. Januar 2026
Roseau / Dominica

VORSPEISEN
Miesmuscheln ,, Americano

Hackepeter-Schwarzbrot mit Mixed Pickles

SALAT
Gemischter Salat mit Virgin Mary Dressing

SUPPEN
Kraftbrithe mit Einlage

Fruchtkaltschale ,, Tropicana“

HAUPTGERICHTE
Rotbarschfilet in Eihiille
Griine Sauce, Buttergemiise, provenzalischer Krauterreis

Schweinenackensteak
edelsiifle Paprikabutter, Rahmkohlrabi, Hasselback Kartoffel

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Konigsberger Klopse mit Rote-Bete-Salat und Kartoffelpiiree

DESSERTS
Crema Catalana mit Zitrusfrichten

Pfirsich Melba mit Mandelhippe
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Zwiebel Schmalz, Liptauer Aufstrich, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Miesmuscheln ,,Americano*

Kraftbrithe mit Einlage

Schweinenackensteak
edelstifie Paprikabutter, Rahmkohlrabi, Hasselback Kartoffel

Pfirsich Melba mit Mandelhippe

VEGETARISCHES MENU
Gemischter Salat mit Virgin Mary Dressing

Fruchtkaltschale ,, Tropicana“
Gemiise Quesadilla mit Zwiebel-Ceviche und Bohnencreme

Crema Catalana mit Zitrusfriichten

WEINEMPFEHLUNG
2022 Klumpp 2020 Covila Crianza
Grauburgunder Tempranillo
Baden / Deutschland Rioja / Spanien
0,251 6,50€ 0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



