AMADEA

PHOQENIX REISEN

MITTAGESSEN
Donnerstag, 08. Januar 2026
Basse-Terre / Guadeloupe

VORSPEISEN
Surimi Tempura mit Wakame und Soja-Sesam Mayonnaise

Hahnchenbrust mit Lauch-Birne Creme Fraiche

SALAT
Erfrischender Sellerie-Apfel-Mandarinen Salat

SUPPEN
Kraftbrithe mit Grief3schnitte

Kalte Kartoffelsuppe mit Distel6l

HAUPTGERICHTE
Sojaflocken-Zackenbarschfilet
sifd-saure Sauce, Wok Gemiise, Filipino Bratreis

Mixed Grill
(Rinderriicken, Schweinefilet, Salsiccia Bratwurst)

Krauterbutter, Mischgemiise, Ofenkartoffel mit Schmand

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Kase Tortellini mit Speck-Sahnesauce und Grana Padano

DESSERTS
Litschi-Vanille Eclair mit Himbeeren

Gemischtes Eis, Dorrobst, Granatapfelsauce, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Safran Aioli, Camembert Obatzda, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Surimi Tempura mit Wakame und Soja-Sesam Mayonnaise

Kraftbrihe mit Grief3schnitte

Mixed Grill
(Rinderriicken, Schweinefilet, Salsiccia Bratwurst)
Krauterbutter, Mischgemiise, Ofenkartoffel mit Schmand

I itschi-Vanille Eclair mit Himbeeren

VEGETARISCHES MENU
Erfrischender Sellerie-Apfel-Mandarinen Salat

Kalte Kartoffelsuppe mit Distelol

Gemiisespief’ ,,Madras*
mit Friichte-Chutney und Basmati-Duftreis

Gemischtes Eis, Dorrobst, Granatapfelsauce, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
2023 Sommerliebe 2023 Spatburgunder
Weingut Herxheim / Phalz Weingut Herxheim / Phalz
0,251 6,50€ 0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



