
 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef. 

 

 

 

MITTAGESSEN 

Montag, 12. Januar 2026 

Auf See 

 
VORSPEISEN 

Birne Helene Smoothie 

 
Fusilli Nudelsalat mit Baguette Salami 

 
SALAT 

Mediterraner Vitalsalat 

 
SUPPEN 

Kraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 

 
Geeiste Gurkensuppe mit Knoblauch-Croutons 

 
HAUPTGERICHTE 
Paniertes Schollenfilet  

Küsten-Kartoffelsalat, Remouladensauce 

 
Gefüllter Hackbraten 

Estragonsauce, grüne Bohnen, Kartoffel-Meerrettichpüree 

 
„Aus der Mannschaftsküche“ 

Käsekrainer mit Curry-Ketchup, Mixed Pickles und Bratkartoffeln 

 
DESSERTS 

Weisse Schokoladenschnitte mit Marille 

 
Erdbeereis & Melonen 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 
Butter, Pesto Rosso, Leinsamen-Kräuter Quark, Brotauswahl 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Fusilli Nudelsalat mit Baguette Salami 

 
Kraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 

 
Paniertes Schollenfilet  

Küsten-Kartoffelsalat, Remouladensauce 

 
Weisse Schokoladenschnitte mit Marille 

 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Mediterraner Vitalsalat 

 
Gurkensuppe mit Knoblauch-Croutons 

 
Überbackene Spinat-Champignons, Risottoschnitte, Pomodoro 

 
Erdbeereis & Melonen 

 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sauvignon Blanc              
Weingut Herxheim / am Berg  

0,25l       6,50 € 

2019 Cuvée „Zeitlos“                            
Weingut Paul / Österreich             

0,25l       6,50 € 

    

      
 

 


