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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Dienstag, 13. Januar 2026
Santo Domingo / Dominikanische Republik

VORSPEISEN
Mozzarella, geschmolzene Kirschtomaten, Mango, Balsamico

Konigsmakrelen Ceviche mit Avocado und Pita Chips

SALAT
Gurkensalat mit Sumac und Feta Crumble

SUPPEN
Gefligelsuppe mit Safranschoberl

Weifle Bohnen-Romanescosuppe mit Chiliflocken

HAUPTGERICHTE
Kurz gebratener Thunfisch
Zitronen Beure Blanc, gerilltes Gemiise, Risotto Creole

Maredo Rinderriickensteak
Portwein Jus, Karotten-Erbsen Cassoulet, Kartoffel-Kase Croquette

Honig glasierte Entenbrust
Cassis Sauce, Pakjoy, getrocknete Tomaten-Kartoffelmouseline

DESSERTS
Ananas Upside Down mit Stracciatella Eis und Whisky Sahne

Birnen-Mohn Parfait mit Pistazien Chantilly
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation*
Grana Padano, Bleu d"Auvergne, Lingerot, Pflaumensenf, Ciabatta

T

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Chimichurri Dip, Guacamole, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Konigsmakrelen Ceviche mit Avocado und Pita Chips

Gefliigelsuppe mit Safranschoberl

Maredo Rinderriickensteak
Portwein Jus, Karotten-Erbsen Cassoulet, Kartoffel-Kase Croquette

Ananas Upside Down mit Stracciatella Eis und Whisky Sahne

AUS DER KALTEN KUCHE
Leberwurstbrot mit saurem Kiirbis und Rettich Salat

VEGETARISCHES MENU
Gurkensalat mit Sumac und Feta Crumble
Weifle Bohnen-Romanescosuppe mit Chiliflocken
Domenikanisches Gemiise Jambalaya mit Kochbanane

Birnen-Mohn Parfait mit Pistazien Chantilly

WEINEMPFEHLUNG
2023 Muller Thurgau Q.b.A 2022 Kaapzicht Shiraz & Cabernet
Dry Winery Sommerach Sauvignon, Weingut Kaapzicht Estate
Franken / Deutschland 11% Vol. Stellenbosch / Stidafrika 14% Vol.
0,751 € 25,80 0,751 € 28,40

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



