
 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef. 

 

 

 

MITTAGESSEN 

Dienstag, 13. Januar 2026 

Santo Domingo / Dominikanische Republik 

 
VORSPEISEN 

Räucherfisch-Knäckebrot Happen 
 

Pulled Pork Frühlingsrolle mit Ananas Salat und Sweet Chili Dip 

 

SALAT 
Karibischer Cajun Gemüse-Obstsalat 

 

SUPPEN 
Minestrone mit Graupen 

 
Grüne Gazpacho mit Hanföl 

 

HAUPTGERICHTE 
„Fish & Chips“ 

Seelachsfilet im Backteig mit Krautsalat, Essig Mayo 
und Pommes Frites 

 
Gekochte Ochsenbrust 

Petersiliensauce, Bouillon-Gemüse und Sellerie-Kartoffelcreme 
 

„Bandera Dominica“ 

Geschmorte Hähnchenkeule, Feuerbohnen, Kokos Reis 
 

DESSERTS 
Frischkäse-Brombeer-Trifle 

 

Gemischtes Eis, Chocolade Chip Cookie, Schokosauce, Schlagsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 
Butter, grüne Oliven Tapenade, Schinken Schmand, Brotauswahl 

 
 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Pulled Pork Frühlingsrolle mit Ananas Salat und Sweet Chili Dip 

 
Minestrone mit Graupen 

 
„Fish & Chips“ 

Seelachsfilet im Backteig mit Krautsalat, Essig Mayo 
und Pommes Frites 

 
Frischkäse-Brombeer-Trifle 

 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Karibischer Cajun Gemüse-Obstsalat 

 
Grüne Gazpacho mit Hanföl 

 
Erbsen-Minz Empanada 

mit Haiti Couscous und Zitronen-Knoblauch Aioli 

 
Gemischtes Eis, Chocolade Chip Cookie, Schokosauce, Schlagsahne 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 Klumpp 
 Grauburgunder       

Baden / Deutschland             
0,25l       6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 
0,25l       6,50 € 

    

      
 

 


