AMERA

AMERA

ABENDESSEN GEDECK
Dienstag, 2. Juli 2024 Butter, Schwarze Olivencreme, Krauterquark, Brotauswahl
Maloy / Norwegen
VORSPEISEN

Lachs & Forellen Smorrebrod mit Remoulade
Gegrillte Ananas mit BBQ Pulled Pork

SALAT
Zucchinisalat mit Parmesandressing

SUPPEN
Rinderkraftbrihe mit Kottbullar

Tomatencremesuppe
HAUPTGERICHTE
Gebratene Kabeljaufilet

Cajun-Gewlirzsauce, Avocado Salsa, kreolischer Reis

Rosmarin-Kalbsbraten
Calvadossauce, Ratatouille, Kartoffelcrepe

Maishdhnchenbrust
Gorgonzolasauce, Italo-Gemiise, Gnocchi

DESSERTS
Gebackene Banane & Salat mit Rum-Rosineneis

Gemischtes Eis, Blaubeer-Cassisgriitze, Schlagsahne

Frisch geschnittenes Obst

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Gegrillte Ananas mit BBQ Pulled Pork

Rinderkraftbrithe mit Kottbullar

Gebratene Kabeljaufilet
Cajun-Gewlirzsauce, Avocado Salsa, kreolischer Reis

Gebackene Banane & Salat mit Rum-Rosineneis

VEGETARISCHES MENU
Zucchinisalat mit Parmesandressing

Tomatencremesuppe
Chinakohl-Gemiisetaschen mit Pansit-Bratnudeln

Gemischtes Eis, Blaubeer-Cassisgriitze, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG

2022 Sauvignon Blanc Cellar Collection 2021 Stiegelmar Blauer Zweigelt
Weingut Sileni Weingut Stiegelmar

G Pad Bleu d’ A,,Késevariqtion“ Pfl £ Ciab Marborough / Neuseeland Niederosterreich / Osterreich
rana Padano, Bleu uvergne, Livarot, aumensent, Ciabatta 0.751 24,00 € 0.751 25.00 €



