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PHOENIX REISEN

NORWEGISCHES ABENDESSEN
Donnerstag, 4. Juli 2024
Geiranger / Norwegen

VORSPEISEN
Shrimps-Tatar, sii3-saure Gurken, Kaviarcreme

Rentier-Blatterteigstrudel
warmer Lauch-Rosinensalat, Preiselbeer Gelee

SALAT
Radieschen-Karottensalat mit Schmand

SUPPEN
Fischconsomme mit Fenchelklosschen

Zwiebelcremesuppe mit Apfel

HAUPTGERICHTE
Tromso Fjordlachsfilet
Senfsauce, junger Blattspinat, Butterkartoffeln

Elchragout ,,Gudbrandsdalen*
Moltebeeren, Braunkidse, Schmorwirsing, Krokette

Dorrobst-Schweinenacken
Honig-Biersauce, Griine Erbsen, Kiirbispiiree

S

AMERA

GEDECK
Butter, Schinkencreme, Dillquark, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Shrimps-Tatar, siiB-saure Gurken, Kaviarcreme

Fischconsomme mit Fenchelklosschen

Elchragout ,,Gudbrandsdalen*
Moltebeeren, Braunkdse, Schmorwirsing, Krokette

Trollkrem, Zimtstreusel, Eierlikor-Vanillesahne

VEGETARISCHES MENU
Radieschen-Karottensalat mit Schmand

Zwiebelcremesuppe mit Apfel
Kartoffel-Pilzgratin mit Birnen-Petersiliensalat

Marzipan-Auflauf mit Aprikosenkompott

DESSERTS
Marzipan-Auflauf mit Aprikosenkompott WEINEMPFEHLUNG
Trollkrem, Zimtstreusel, Eierlikor-Vanillesahne 2022 Kaitui Sauvignon Blanc — Fumé 2016 Gevrey-Chambertin
Weingut Markus Schneider Weingut Gerard Seguin
Frische Friichte Pfalz / Deutschland Cotes de Nuits, Burgund
0,751 36,00 € 0,751 55,00 €

Késepraline, Pflaumensenf, Knéackebrot



