AMERA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Dienstag, 9. Juli 2024
Auf See

VORSPEISEN
Bananen-Kiwi Cocktail

Blutwurst-Knuspertoast
mit Wirsing-Radieschensalat und Apfel-Honig Chutney

SALAT
Tomatensalat ,,Caprese*

SUPPEN
Kraftbrithe mit Schinkenbiskuit

Cremige Karotten-Ingwersuppe

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Wolfsbarschfilet
Petersiliensauce, Ofen-Champignons, griechischer Reis

Schweineriickensteak
Cassissauce, Weinsauerkraut, Thymian-Schupfnudeln

Cornflakes-Kédse Hahnchenbrust
Griner Pfeffer Dip, mexikanischer Salat, Kartoffelspalten

DESSERTS
Mini Quark-Pfannkuchen mit Gewiirzpflaumen und Schokoladeneis

Mohntortchen mit Mango und Salted Karamell
Frisch geschnittenes Obst

,,JKasevariation*
Bel Paese, Provolone, Munster, Erdbeersauce, Vollkornbrot

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Guacamole, Griebenschmalz, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Blutwurst-Knuspertoast
mit Wirsing-Radieschensalat und Apfel-Honig Chutney
Kraftbriithe mit Schinkenbiskuit

Schweineriickensteak
Cassissauce, Weinsauerkraut, Thymian-Schupfnudeln

Mini Quark-Pfannkuchen mit Gewiirzpflaumen und Schokoladeneis

VEGETARISCHES MENU
Tomatensalat ,,Caprese*

Cremige Karotten-Ingwersuppe

Tagliatelle ,,Pad Thai*
Karotten, Paprika, Chili, Friithlingszwiebel, Koriander, Erdniisse

Mohntértchen mit Mango und Salted Karamell

WEINEMPFEHLUNG
2022 Chardonnay “Gran Vina Sol” trocken 2018 Quinta Quietud
Weingut Miguel Torres Penedes Bodega de la Quinta Quietud
Katalonien / Spanien Kastilien-Ledn / Spanien
0,751 24,00 € 0,751 42,00 €



