
 

 

 
 

ABENDESSEN 
Freitag, 20. September 2024 

Ålesund und Geiranger / Norwegen 
 
 

VORSPEISEN 
Sweet Chili-Mango mit Calamari 

 
Blutwurst-Flammkuchen mit Wirsingsalat 

 
SALAT 

Bierrettichsalat mit Laugen-Croutons 
 

SUPPEN 
Rinderkraftbrühe mit Dinkelbiskuit 

 
Polenta-Gemüsecremesuppe 

 
HAUPTGERICHTE 

Meerbrasse auf der Haut gebraten 
Krustentiersauce, Blattspinat, Gelbwurzel Reis 

 
Gebratene Ente (Brust & Keule) 

Birnen-Preiselbeer Chutney, Rotkohl, Kartoffelkloß 
 

Spaghetti Bolognese mit Grana Padano 
 

DESSERTS 
Churros-Ring mit Rum-Rosineneis und Nougat 

 
Bailey´s Eiskaffee 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Grana Padano, Bleu d´Auvergne, Taleggio, Grappa Rosinen, Baguette 
 
 
 
 

 
 

GEDECK 
Butter, Guacamole, Griebenschmalz, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Sweet Chili-Mango mit Calamari 

 
Rinderkraftbrühe mit Dinkelbiskuit 

 
Gebratene Ente (Brust & Keule) 

Birnen-Preiselbeer Chutney, Rotkohl, Kartoffelkloß 
 

Churros-Ring mit Rum-Rosineneis und Nougat 
 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Bierrettichsalat mit Laugen-Croutons 

 
Polenta-Gemüsecremesuppe 

 
Zucchini-Champignon Teriyaki mit Sushi-Reis 

 
Bailey´s Eiskaffee 

 
 
 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2021 Hullabaloo Cuvée 
Markus Schneider Winery 

Pfalz / Deutschland 
0,75 l        32,00 €   

 
2020 Crozes Hermitage Syrah AOC 

Weingut E. Guigal 
Rhône Tal / Frankreich 

0,75 l        36,00 € 
  
  

 


