AMERA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Donnerstag, 26. September 2024
Vik & Flim / Norwegen

VORSPEISEN
Meeresfrichte Cocktail mit Toast

Gegrillte Ananas mit BBQ Pulled Pork

SALAT
Zucchinisalat mit Parmesandressing

SUPPEN
Rinderkraftbrithe mit Pfannkuchenstreifen

Tomatencremesuppe

HAUPTGERICHTE
Gebratene Konigsmakrele
Cajun-Gewlirzsauce, Avocado Salsa, kreolischer Reis

Rosmarin-Schweinefilet
Calvadossauce, Ratatouille, Kartoffelcrepe

Maishiahnchenbrust
Gorgonzolasauce, [talo-Gemiise, Gnocchi

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Guacamole, Curry-Kokos Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Gegrillte Ananas mit BBQ Pulled Pork

Rinderkraftbrithe mit Pfannkuchenstreifen

Gebratene Konigsmakrele
Cajun-Gewlirzsauce, Avocado Salsa, kreolischer Reis

Bananen Fritter mit Rum-Rosineneis und Karamellsauce

VEGETARISCHES MENU
Zucchinisalat mit Parmesandressing

Tomatencremesuppe
Chinakohl-Gemiisetaschen mit Pansit-Bratnudeln

Gemischtes Eis, Blaubeer-Cassisgriitze, Schlagsahne

DESSERTS
Bananen Fritter mit Rum-Rosineneis und Karamellsauce
Gemischtes Eis, Blaubeer-Cassisgriitze, Schlagsahne WEINEMPFEHLUNG
Frisch geschnittenes Obst 2023 Sauvignon Blanc Cellar Collection 2021 Chateau Beaujolais Villages AOC
Weingut Sileni Weingut Laboure, A Nuits Saint Georges
,,Kéasevariation* Marborough / Neuseeland Cote d'Or / Frankreich

Bergkase, Gorgonzola, Pont Eveque, Aprikosenf, Walnuf3brot 0,751 24,00 € 0,751 29,00 €



