
 

 

 
 

MITTAGESSEN 
Montag, 14. Oktober 2024 

Auf See 
 
 

VORSPEISEN 
Obstsalat mit Orangenpunsch 

 
Schinken-Caesar Wrap mit Sellerie und Bavaria Blu 

 
SALAT 

Gemischter Salat mit Diavolo-Dressing 
 

SUPPEN 
Gemüsekraftbrühe mit Meerrettichnocken 

 
Saubohnen-Schmandsuppe mit Salamibrösel 

 
HAUPTGERICHTE 
Hamburger Pannfisch 

Mostrichsauce, Brokkoli, Bratkartoffeln 
 

„Bistek Tagalog“ 
Rind in Soja-Zitronensauce mit glasierten Zwiebelringen, 

Gemüse und Knoblauchreis 
 

„Aus der Mannschaftsküche“ 
Maccaroni mit Chimichurri-Geflügelsugo und Grillgemüse 

 
DESSERTS 

Mohnstreuselkuchen mit Vanillesauce 
 

Granatapfeleis mit Ananas-Honigkompott 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 
 
 
 
 

 
 

GEDECK 
Butter, Linsen Tapenade, Tzatziki, Baguette 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Schinken-Caesar Wrap mit Sellerie und Bavaria Blu 

 
Saubohnen-Schmandsuppe mit Salamibrösel 

 
Hamburger Pannfisch 

Mostrichsauce, Brokkoli, Bratkartoffeln 

 
Mohnstreuselkuchen mit Vanillesauce 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Obstsalat mit Orangenpunsch 

 
Gemüsekraftbrühe mit Meerrettichnocken 

 
Toskana Käsetortellini-Auflauf 

 
Granatapfeleis mit Ananas-Honigkompott 

 
 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

Grauburgunder 
Weingut Klumpp 

Baden / Deutschland 
0,25 l        6,50 € 

Blauer Zweigelt 
Weingut Stiegelmar 

Burgenland Österreich 
0,25 l        6,50 € 

 

 


