
 

 

 
 

ABENDESSEN 
Mittwoch, 11. Dezember 2024 

Arrecife / Lanzarote 
 
 

 VORSPEISEN 
Grapefruit & Orange mit Ahornsirup-Joghurt 

 
Truthahn-Gemüse „Vol au Vent“ 

 
SALAT 

Chinakohl mit Palmherzen und Sesam-Soja Dressing 
 

SUPPEN 
Rinderbrühe mit Fleischstrudel 

 
Linsen-Kokossuppe mit Kreuzkümmel 

 
HAUPTGERICHTE 

Glattbutt im Serrano Schinken 
Thymiansauce, Fetakäse, griechischer Gemüsereis 

 
Wiener Schnitzel (vom Schweinerücken) 

Preiselbeeren, Rahmgurkensalat, Petersilienkartoffeln 
 

“Cannelloni Bolognese” 
mit Genovese Sauce und Italo-Gemüse 

 
DESSERTS 

„Crema Catalana” 
Gebrannte Vanillecreme, Gesalzenes Karamell, Zitronensorbet 

 
Bayrisch Creme mit Erdbeermark 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Bel Paese, Limburger, Bavaria Blu, Himbeersauce, Pumpernickelbrot 
 
 
 

 
 

GEDECK 
Butter, Guacamole, Griebenschmalz, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Truthahn-Gemüse „Vol au Vent“ 

 
Rinderbrühe mit Fleischstrudel 

 
Wiener Schnitzel (vom Schweinerücken) 

Preiselbeeren, Rahmgurkensalat, Petersilienkartoffeln 

 
„Crema Catalana” 

Gebrannte Vanillecreme, Gesalzenes Karamell, Zitronensorbet 
 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Chinakohl mit Palmherzen und Sesam-Soja Dressing 

 
Linsen-Kokossuppe mit Kreuzkümmel 

 
Marokkanischer Kichererbseneintopf 

 
Bayrisch Creme mit Erdbeermark 

 
 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2020 Riesling Trimbach 
Mis en Bouteille PAR F.E. Trimbach 

Elsass / Frankreich 
0,75 l        29,00 € 

2021 Château Beaujolais Villages AOC 
Weingut Laboure, A Nuits Saint Georges 

Côte d'Or / Frankreich 
0,75 l        29,00 € 

  
  

 


