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AMERA

PHOENIX REISEN

SPANISCHES ABENDESSEN
Sonntag, 0S. Januar 2025
Auf See

VORSPEISEN
w»Marisco el Diablo*“
Meeresfriichte-Cocktail mit spanischem Sabayon

»Conejo con champinones*
Kaninchen mit gebratenen Pilzen und Granatapfel

wEnsalada mixta“
Blattsalat mit Tomaten, Oliven, Paprika, Petersilie
und Sardellendressing

SUPPEN
wSalmorejo*
Tomaten-Paprika-Suppe mit gehacktem Ei und Olivenol

wFabada asturiana*
Rote Bohnensuppe mit Chorizo

HAUPTGERICHTE
wPescado Atun*
Gebratener Thunfisch, Gemiise ,,Pisto Mancha* Pignolienreis

., Carne Chicharron*
Knusprige Schweinebauchrolle, Krauter-Mojo, Zitronengemiise,
Bratkartoffeln

,, Cordero Caldereta“
Geschmortes Lamm, iberischer Schinken, Schalotten,
Wurzelgemiise, Polenta

DESSERTS
, Crema Catalana”
Gebrannte Vanillecreme, gesalzenes Karamell, Zimteis

wSangria-Eisbecher*
Zitronensorbet mit Fruchtkompott und Sangria-Sirup

Frische Friichte

Gebackener Kdse mit Zwiebelmarmelade und spanischem Brot
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GEDECK
Butter / Spanische Oliven Tapenade / Paprika Crema
Ofenfrisches Backer Konfekt

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
w~Marisco el Diablo*“
Meeresfriichte-Tasche in pikanter Sauce mit Kartoffel-Zitronen-Creme

wSalmorejo*
Tomaten-Paprika-Suppe mit gehacktem Ei und Olivendl

,, Carne Chicharron*
Knusprige Schweinebauchrolle, Krauter-Mojo, Zitronengemiise, Bratkartoffeln

, Crema Catalana”
Gebrannte Vanillecreme, gesalzenes Karamell, Zimteis

VEGETARISCHES MENU
wEnsalada mixta“
Blattsalat mit Tomaten, Oliven, Paprika, Petersilie
und Vinaigrette

wFabada asturiana”
Rote Bohnensuppe

wEspinacas gratinate”
Uberbackener Spinat mit Rosinen, Pignolien und Schafskése

wSangria-Eisbecher*
Zitronensorbet mit Fruchtkompott und Sangria-Sirup

WEINEMPFEHLUNG
2023 Chardonnay “Gran Vina Sol” Vegan 2018 Quinta Quietud
Weingut Miguel Torres Penedes Bodega de la Quinta Quietud
Katalonien / Spanien Kastilien-Leon / Spanien
0,751 24,00 € 0,751 42,00 €



