
 

 

 
 

MITTAGESSEN 
Mittwoch, 5. Februar 2025 

Recife / Brasilien 
 

VORSPEISEN 
Provolone-Haferflocken Krokette mit Dörrpflaumen 

 
Matjes Schlemmer Knäckebrot 

 
SALAT 

Rotkrautsalat mit Nüssen 
 

SUPPEN 
Asiatische Zucchini-Nudelsuppe 

 
Poncha-Topfenkaltschale 

 
HAUPTGERICHTE 

Fisch-Meeresfrüchte Frikadelle 
2 Paprikasaucen, Schmorgurken, Kartoffeln 

 
“Churrasco Brazil” 

Fleischspieß, Paprikakompott, Gewürz-Kartoffelspalten 
 

„Aus der Mannschaftsküche“ 
Sülze mit Remoulade, grünen Bohnen und Speck-Bratkartoffeln 

 
DESSERTS 

Pina Colada Biskuitroulade mit Granatapfel-Baiser 
 

Gemischtes Eis, Brombeeren, Eierlikör-Sahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 
 
 
 
 

 
 

GEDECK 
Butter, Ratatouille-Creme, Linsen-Honig Dip, Baguette 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Matjes Schlemmer Knäckebrot 

 
Asiatische Zucchini-Nudelsuppe 

 
“Churrasco Brazil” 

Fleischspieß, Paprikakompott, Gewürz-Kartoffelspalten 

 
Pina Colada Biskuitroulade mit Granatapfel-Baiser 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Provolone-Haferflocken Krokette mit Dörrpflaumen 

 
Poncha-Topfenkaltschale 

 
Gemüsegulasch mit Brezenknödel 

 
Gemischtes Eis, Brombeeren, Eierlikör-Sahne 

 
 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

Riesling Q.b.A. 
„Schloss Vollratz“ 

Rheingau / Deutschland 
0,25 l        6,50 € 

Chateau Mazetier 
Saint Andre du Bois 

Cote de Bordeaux / Frankreich 
0,25 l        6,50 € 

 
 

 


