ABENDESSEN
Mittwoch, 12. Februar 2025
Rio de Janeiro / Brasilien

VORSPEISEN
Tomaten-Carpaccio “Saint Tropez”
mit Ziegenkédse, Croutons und Minze-Pfefferol

Roastbeef-Rollchen mit karamellisierter Zwiebel-Muskat Marmelade

SALAT
Caesars Palace Salad

SUPPEN
Kraftbrithe mit Pfannkuchenstreifen

Karottencremesuppe mit Kernol
HAUPTGERICHTE
Gegrillte Meerbrasse

Muskatellersauce, Spargelrisotto, geschmorte Kirschtomaten

Gebratene Teriyaki Entenbrust
Preiselbeer-Mango Chutney, Rotkohl-Friihlingsrolle, Sesam-Béllchen

BBQ Pulled Pork Burger
Speck, Zwiebel-Karamell, Cole Slaw Salat, Wedges, Blue Cheese Dip

DESSERTS
Bananen-Nougat Trifle

Apfel-Beignets, griines Apfeleis, Vanille-Rumsahne
Frisch geschnittenes Obst

,,Késevariation‘
Bergkase, Gorgonzola, Pont Eveque, Aprikosensenf, Walnuf3brot

GEDECK
Butter, Tomaten-Oreganobutter, Wasabi Aioli, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Roastbeef-Rollchen mit karamellisierter Zwiebel-Muskat Marmelade

Kraftbrithe mit Pfannkuchenstreifen

Gebratene Teriyaki Entenbrust
Preiselbeer-Mango Chutney, Rotkohl-Friihlingsrolle, Sesam-Béllchen

Apfel-Beignets, griines Apfeleis, Vanille-Rumsahne

KALTE PLATTE
Kantwurst, Selchfleisch, Siilze, Kise, Essiggurke und Ei

VEGETARISCHES MENU
Tomaten-Carpaccio “Saint Tropez”
mit Ziegenkdse, Croutons und Minze-Pfefferol

Karottencremesuppe mit Kernol

“Chili con Abdbora”
Kiirbis Chili mit Guacamole und Tortilla-Chips

Bananen-Nougat Trifle

WEINEMPFEHLUNG
2020 Fernweh Riesling 2023 Tormaresca ‘Neprica’ Primitivo IGT
Riesling Qba / Remstalkellerei Weingut Masseria Maime
Herxheim / Deutschland Apulien / Italien
0,751 25,00 € 0,751 25,00 €



