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AMERA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Sonntag, 6. April 2025
Charleston / South Carolina / USA

VORSPEISEN
Sweet Chili-Mango mit Calamari

Blutwurst-Flammkuchen mit lila Cole Slaw Salat

SALAT
Bierrettichsalat mit Laugen-Croutons

SUPPEN
Rinderkraftbriihe mit Dinkelbiskuit

Polenta-Gemuisecremesuppe
HAUPTGERICHTE
Konigsmakrelen Steak

Sauce Florentina, Pesto Rosso-Gemduse, Mediterraner Couscous

Entenbrust a I"Orange
Grand Marnier Sauce, Wirsing, Kartoffel-Nussballchen

“Pasta di Foresta”
Fussili mit Jungschweinsugo, Rosenkohl, Aprikosen und Ziegenkése

TS

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Kdsecreme, Puzsta Aufstrich, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Sweet Chili-Mango mit Calamari
Rinderkraftbriihe mit Dinkelbiskuit

Entenbrust a I"Orange
Grand Marnier Sauce, Wirsing, Kartoffel-Nussbéllchen

Churros-Ring mit Rum-Rosineneis und Nougat

AUS DER KALTEN KUCHE
Leberkdassalat mit gefulltem Ei und Késebrot

VEGETARISCHES MENU
Bierrettichsalat mit Laugen-Croutons
Polenta-Gemuisecremesuppe
Zucchini-Champignon Teriyaki mit Sushi-Reis

Bailey’s Eiskaffee

DESSERTS
Churros-Ring mit Rum-Rosineneis und Nougat
WEINEMPFEHLUNG
Bailey’s Eiskaffee
2023 Chardonnay “Gran Vina Sol” 2018 Quinta Quietud
Frisch geschnittenes Obst Weingut Miguel Torres Penedes Bodega de la Quinta Quietud
Katalonien / Spanien Kastilien-Leon / Spanien
,,Kdsevariation* 0,751 26,00 € 0,751 42,00 €

Bergkase, Gorgonzola, Chaumes, Kirschsauce, Baguette

* Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk for foodborne illness,
* Der Konsum von rohen oder ungeniuigend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch, especially if you have certain medical conditions.
Geflugelfleisch, Meeresfriichten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko von Lebensmittelerkrankungen

stark erhthen, besonders, wenn Sie unter bestimmten gesundheitlichen Problemen leiden.



