
 

 

 

ABENDESSEN 

Sonntag, 24. August 2025 

Erholung auf See 

 

VORSPEISEN 

Ziegenkäsecreme mit Johannisbeeren und Pumpernickel 

 

Mediterraner Vorspeisenteller 

 

SALAT 

Gemischter Salat mit Pommery-Ei Dressing 

 

SUPPEN 

Kraftbrühe mit Pfannkuchentaler 

 

Champignoncremesuppe 

 

HAUPTGERICHTE 

„Fish & Chips” 

Seelachs im Bier-Backteig mit Cole Slaw Salat, 

Malzessig-Mayo und Pommes Frites 

 

Schweinefilet im Schinkenspeck 

Mixed Pickles Sauce, Knusper-Blumenkohl, Kartoffelcreme 

 

„Rigatoni alla Toscana“ 

mit Rinder-Gemüseragout, Pinienkerne und Taleggio 

 

DESSERTS 

Kirschen-Crepé mit Nougat und Kirscheis 

 

Pistazieneis, Himbeerkompott, Schlagsahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

„Käsevariation“ 

Parmesan, Saint Maure, Brie de France, Feigen-Balsamico, Focaccia 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Curry Butter, Florentina Dip, Brotauswahl 

 

 

 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 

Mediterraner Vorspeisenteller 

 

Kraftbrühe mit Pfannkuchentaler 

 

„Fish & Chips” 

Seelachs im Bier-Backteig mit Cole Slaw Salat, 

Malzessig-Mayo und Pommes Frites 

 

Kirschen-Crepé mit Nougat und Kirscheis 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Gemischter Salat mit Pommery-Ei Dressing 

 

Champignoncremesuppe 

 

„Carrot & Chips“ 

Schmormöhrchen im Bier-Backteig mit Cole Slaw Salat, 

Malzessig-Mayo und Pommes Frites 

 

 

Pistazieneis, Himbeerkompott, Schlagsahne 
 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 

 
2022 Chardonnay Woodbridge 

Weingut Robert Mondavi 

Napa Valley, Kalifornien / USA 

0,75l        25,20 € 

2021 Cabernet Sauvignon Woodbridge 

Weingut Robert Mondavi 

Central  Valley, Kalifornien / USA 

0,75l        26,30 € 

  

 


