AMERA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Dienstag, 26. August 2025
Qagortoq /Gronland

VORSPEISEN
Shrimps ,,Skagen* auf Vollkornbrot

Blutwurst im Bléatterteig mit Weillwein-Birnenkompott

SALAT
Grillgemise-Salat mit Rosmarin-Sabayon

SUPPEN
Rinderkraftbriihe mit Dinkelbiskuit

Polenta-Gemusecremesuppe
HAUPTGERICHTE
Konigsmakrelen Steak

Sauce Florentina, Pesto Rosso-Gemiise, Risotto

Entenbrust a I"Orange
Grand Marnier Sauce, Wirsing, Kartoffel-Nussbéllchen

“Pasta di Foresta”
Penne mit Jungschweinsugo, Rosenkohl, Aprikosen und Ziegenkéase

DESSERTS
Churros-Ring mit Rum-Rosineneis und Nougat

Bailey’s Eiskaffee
Frisch geschnittenes Obst

,,Kéasevariation‘
Grana Padano, Bleu d”Auvergne, Lingerot d”Argental, Pflaumensenf, Ciabatta

TS
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GEDECK
Butter, Tomatenpesto, Krauter-Frischkase, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Shrimps ,,Skagen* auf Vollkornbrot

Rinderkraftbriihe mit Dinkelbiskuit

Entenbrust a I"Orange
Grand Marnier Sauce, Wirsing, Kartoffel-Nussbéallchen

Churros-Ring mit Rum-Rosineneis und Nougat

VEGETARISCHES MENU
Grillgemise-Salat mit Rosmarin-Sabayon

Polenta-Gemuisecremesuppe

Flammkuchen “Quattro Formaggio”
mit WeiBwein Feigen, Pinienkernen und Traubenkernessig

Bailey’s Eiskaffee

WEINEMPFEHLUNG
2022 Pouilly Fumeé Chatelain 2022 / 2023 Chianti DOCG, trocken
Weingut Les Vignes de St. Laurent Weingut Castello di Querceto
Loire / Frankreich Toskana / Italien
0,751 35,70 € 0,751 27,30 €



