
 

 

 

ABENDESSEN 

Mittwoch, 03. September 2025 

Auf See 

 

VORSPEISEN 

Pistazien-Ziegenkäse Praline mit Portwein-Feigen und Blätterteig 

 

Broccoli-Tatar mit Pastrami und Birne 

 

SALAT 

Farfalle Pasta-Gemüsesalat 

 

SUPPEN 

Ochsenschleppsuppe wie in Asien 

 

Blumenkohlcremesuppe 

 

HAUPTGERICHTE 

“Strammer Lachs” 

Schwarzbrot, Kapern, Gurken, Kräuter-Rührei, Honig-Senf Dip 

 

Wildschwein Pot au Feu 

Calvados-Apfel Chutney, Salbeigemüse, Schupfnudeln 

 

“Penne Pasta al Baffo con Tonno” 

 cremige Tomatensauce, Thunfisch, Petersilie, Mozzarella 

 

DESSERTS 

Mokka-Haselnuss Würfel mit Waldbeeren  

 

Maries Lieblings Eisbecher  

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

 

„Käsevariation“ 

Bel Paese, Limburger, Dana Blu, Erdbeeresauce, Vollkornbrot 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter,Schwarze Olivencreme, Obatzda, Brotauswahl 

 

 

 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 

Pistazien-Ziegenkäse Praline mit Portwein-Feigen und Blätterteig 

 

Ochsenschleppsuppe wie in Asien 

 

Wildschwein Pot au Feu 

Calvados-Apfel Chutney, Salbeigemüse, Schupfnudeln 

 

Mokka-Haselnuss Würfel mit Waldbeeren 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Farfalle Pasta-Gemüsesalat 

 

Blumenkohlcremesuppe 

 

Spinatknödel mit Nussbutter und Emmentaler 

 

Maries Lieblings Eisbecher 
 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 

 
2024 Kaitui Sauvignon Blanc  

Weingut Markus Schneider 

Pfalz / Deutschland 

0,75l        33,60 € 

2021 Black Print Q.b.A. 

Weingut Markus Schneider 

Rheinpfalz / Deutschland 

0,75 l        33,60 € 

  

 


