
 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 

Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von 

unserer Küchenchefin 

 

 

MITTAGESSEN  

Sonntag, 9. November 2025 

Fort-de-France / Martinique 

 
VORSPEISEN 

Lachsroulade mit Birne  

 

Scharfer Thai Glasnudelsalat 

 

SALAT 

Kohlrabi Salat mit kreolischem Dressing 

 

SUPPEN 

Kraftbrühe mit Kaspressknödel 

 

Exotische Fruchtkaltschale 

 

HAUPTGERICHTE 

Paniertes Schollenfilet  

mit Küsten-Kartoffelsalat und Remouladensauce 

 

„Unser Sonntagsbraten“  

Gebratene Ente mit Birnen-Preiselbeer Chutney,  

Rotkohl und Kartoffelkloß 

 

BBQ-Schweinerippchen 

Maiskolben, Backkartoffeln, Kräuter-Sour Cream 

 

DESSERTS 

Grießflammerie mit Brombeeren 

 

Schokoladen-Erdnussbutter Kuchen mit Schokosauce und Birneneis 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, schwarzes Oliven Pesto, Sesam-Ingwer Dip, Brotauswahl 

 

 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 

Lachsroulade mit Birne  

 

Kraftbrühe mit Kaspressknödel 

 

„Unser Sonntagsbraten“  

Gebratene Ente mit Birnen-Preiselbeer Chutney,  

Rotkohl und Kartoffelkloß 

 

Schokoladen-Erdnussbutter Kuchen mit Schokosauce und Birneneis 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Scharfer Thai Glasnudelsalat 

 

Exotische Fruchtkaltschale 

 

Blumenkohl-Fusilli mit Paprikaschoten und Jalapeno-Käsesauce 

 

Grießflammerie mit Brombeeren 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

Lieblingswein Cuvée weiß, Q.b.A  

Peter Mertes 

Pfalz / Deutschland 

0,25 l        6,50 € 

Lieblingswein Cuvée rot, Q.b.A  

Peter Mertes 

Pfalz / Deutschland 

0,25 l        6,50 € 
 

 

 


