
 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Küchenchefin 

 

 

MITTAGESSEN 

Donnerstag, 4. Dezember 2025 

Vigo / Spanien 

 
VORSPEISEN 

Thunfisch Tatar mit Asia Pilzen und Sesamcreme  

 
Kalbszungen-Teufelssalat 

 
SALAT 

Romana Salat mit Mango und Wassermelone 

 
SUPPEN 

Kraftbrühe mit Kräuter-Toast  

 
Kohlrabicremesuppe 

 
HAUPTGERICHTE 

Schellfisch im Zucchinimantel 

grüne Olivensauce, Pesto-Tomate, Risotto Bällchen 

 
Rinderhüfte „Westmoreland“ 

Guinness-Mix Pickles Sauce, Butter-Karotten, Kartoffelgratin 

 
„Aus der Mannschaftsküche“ 

Pikante Fleischbällchen mit Tomaten-Knoblauch Sugo und Kartoffelpüree 

 
DESSERTS 

Gebackener Zimt-Apfelring, Erdbeereis, Vanillesauce 

 
Bananeneis, Mandel Crunch, Karamellsauce, Sahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, BBQ-Butter, Fischroggencreme, Brotauswahl 

 

 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 

Thunfisch Tatar mit Asia Pilzen und Sesamcreme  

 

Kraftbrühe mit Kräuter-Toast 

 

Rinderhüfte „Westmoreland“ 

Guinness-Mix Pickles Sauce, Butter-Karotten, Kartoffelgratin 

 

Gebackener Zimt-Apfelring, Erdbeereis, Vanillesauce 

 

 

PASTA  

Gnocchi in 4-Käsesauce, Röstgemüse, Parmesan, Frühlingszwiebeln  

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Romana Salat mit Mango und Wassermelone 

 

Kohlrabicremesuppe 

 

Pulled Pilz Burger 

Chipotle Mayo, Knusper-Zwiebeln, Kartoffelecken 

 

Bananeneis, Mandel Crunch, Karamellsauce, Sahne 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

Sauvignon Blanc 

Winzergenossenschaft Herxheim 

Pfalz / Deutschland 

0,25 l        6,50 € 

Spätburgunder Fass 3 

Zeller Abtsberg 

Baden / Deutschland 

0,25 l        6,50 € 

 

 

 


