
 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Küchenchefin 

 

 

MITTAGESSEN 

Sonntag, 7. Dezember 2025 

Portsmouth / Großbritannien 

 
VORSPEISEN 

Asia Glasnudelsalat mit Palmherzen 

 

Hausfrauen Matjes-Salat mit Pumpernickel 

 

SALAT 

Gemischter Salat mit Blue Stilton Dressing 

 

SUPPEN 

Kraftbrühe mit Grießklößchen 

 

Romanescocremesuppe  

 

HAUPTGERICHTE 

Nordsee Schollenfilet 

Shrimps-Buttersauce, Dillgurken, Salzkartoffeln 

 

„Old England Sunday Roast” 

Wildschweinbraten mit Colmans Senf Jus, Minze-Wurzelgemüse  

und Yorkshire Pudding 

 

„Filipino Chicken Adobo” 

Hähnchenschenkel in Soja-Essigsauce mit Chinakohl und Klebreis 

 

DESSERTS 

Blaubeer Scones mit Mandelcreme und Vanilleeis 

 

Baileys-Stracciatella Eiskaffee  

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Currybutter, Leinsamen Quark, Brotauswahl 

 

 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 

Hausfrauen Matjes-Salat mit Pumpernickel 

 

Kraftbrühe mit Grießklößchen 

 

„Old England Sunday Roast” 

Wildschweinbraten mit Colmans Senf Jus, Minze-Wurzelgemüse  

und Yorkshire Pudding 

 

Blaubeer Scones mit Mandelcreme und Vanilleeis 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Asia Glasnudelsalat mit Palmherzen 

 

Romanescocremesuppe  

 

„Pasta Aglio e Olio” 

Spaghetti, Olivenöl, Knoblauch, Petersilie, Chili, Grana Padano 

 

Baileys Stracciatella Eiskaffee 

 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

Grüner Veltliner Zeitlos 

Barbara Wussow 

Niederösterreich / Österreich 

0,25 l        6,50 € 

Cuvée Zeitlos 

Barbara Wussow 

Niederösterreich / Österreich 

0,25 l        6,50 € 

 

 

 


